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ABOUT US 
Food Processing Skills Canada (FPSC)  is the food and  beverage  
manufacturing  industry’s  workforce development  organization.  As  a  
non-profit,  located  in Ottawa with representatives across Canada,  we 
support food and beverage manufacturing businesses from coast to 
coast in developing skilled and professional employees and  workplace  
environments. Our work directly and positively impacts industry talent 
attraction, workforce retention and employment culture. We  care  about  
assisting  the  industry  in  finding,  training and  retaining the very best  people 
for the job. Through our  partnerships  with  industry,  associations,  educators 
and all levels of governments in Canada, FPSC  has  developed  valuable  
resources  for  the  sector including the Food Skills Library™, Canadian Food 
Processors  Institute™,  FoodCert™  and  Labour  Market Information  Reports.   

QUIÉNES SOMOS 
Food Processing Skills Canada (FPSC)  es la organización de desarrollo 
de la fuerza laboral de la industria de producción de alimentos y bebidas.  
Como organización sin fines de lucro con sede en Ottawa, y con 
representantes en todo Canadá, apoyamos a las empresas de producción 
de alimentos y bebidas de costa a costa a preparar empleados capacitados 
y profesionales, así como a desarrollar entornos de trabajo eficientes. 
Nuestro trabajo incide de manera directa y positiva en la atracción de 
talentos de la industria, la retención de los empleados y la cultura laboral. 
Nuestro  interés  es  ayudar  a  los  miembros  de  la  industria  a  encontrar,  
capacitar  y  retener  a  los  mejores  empleados  para  el  trabajo. A  través  
de  nuestras  asociaciones  con  actores  de  la  industria,  asociaciones,  
educadores  y  todos  los  niveles  de gobierno en Canadá, FPSC  ha  
desarrollado  recursos  valiosos  para  el  sector, los que incluyen Food Skills 
Library™, Canadian Food Processors  Institute™,  FoodCert™  e  Informes  de  
datos  del  mercado  laboral (Labour  Market Information  Reports).
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Bienvenido
Bienvenido al diccionario de Food Processing Skills  
Canada. Hemos elaborado este recurso para ayudar  
a los estudiantes a entender los términos y las expresiones 
que se usan en la industria de procesamiento de alimentos 
y bebidas de Canadá. Ya sea usted un trabajador extranjero 
o un nuevo residente canadiense, este diccionario le ayudará
a familiarizarse con la terminología de la industria. El
diccionario además es un recurso de ayuda importante
para que mejore su dominio del idioma inglés.

¡Disfrute de su experiencia de aprendizaje! 
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English Español

Welcome
Welcome to Food Processing Skills Canada’s dictionary. 
We have created this resource to assist learners in 
understanding the terms and expressions used in Canada’s 
food and beverage processing industry, Whether you 
are a newcomer to Canada, a foreign worker, or a New 
Canadian, this dictionary will help you in becoming familiar 
with the industry’s terminology. The dictionary is also an 
important part to improving your English language skills. 

Enjoy your learning journey! 
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English	 Español

User’s Guide Guía de uso
A fin de simplificar la presentación de este 
diccionario y facilitar su consulta, hemos  
adoptado las reglas siguientes:

Las entradas se presentan en estricto orden 
alfabético.

Las etiquetas gramaticales (por ej.: en francés,  
n.m., n.f.) se refieren a la unidad terminológica  
en su conjunto.

No se incluye una etiqueta gramatical para indicar  
el número cuando los términos figuran en singular  
o en plural en ambos idiomas.

Abreviaturas y símbolos

/
separa los sinónimos del término principal  
en la entrada.

Nota
introduce un comentario sobre el significado  
de un término.

To streamline the dictionary and facilitate its use,  
the following rules have been adopted :

Entries are arranged in strict alphabetical order.

Grammatical labels (for example in French, n.m., n.f.) 
refer to the terminology unit in its entirety.

Grammatical labels indicating number are not 
included when the terms are given in the singular  
or plural form in both languages.

Abbreviations and Symbols

/
separates synonyms from the main entry term

Note
introduces a comment on the meaning of a term
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Spanish

Dictionary of Food & Beverage Processing Terms and Expressions  |  Food Processing Skills Canada©   5    



Human Resource & Employment
V

ie
tn

a
m

es
e

Fr
en

ch
Ta

g
a

lo
g

Sp
a

ni
sh

P
un

ja
b

i
C

hi
ne

se
R

us
si

a
n

Word/Phrase Definition Palabra/Frase Definición

Absence The time when an employee  
is scheduled to be at work,  
but is unable to attend.

Annual Salary The rate paid per year for a particular 
type of work or service rendered by  
an employee.

Ask Questions A process used to clarify or  
request additional information  
on a particular subject.

Attendance The diligent effort a person puts  
into his or her work, characterized 
mainly by a continued presence  
and carefulness in executing his  
or her tasks.

Benefit A form of payment that may be  
made to a person under the terms  
of a pension plan, a collective 
agreement, an insurance contract  
or any other similar contract.

Ausencia Tiempo durante el que un empleado 
debería estar trabajando pero no 
puede estar presente en su trabajo.

Salario anual / 
sueldo anual 

Remuneración pagada por año 
por un tipo particular de trabajo o 
servicio prestado por un empleado.

Preguntar Proceso utilizado para aclarar 
un tema particular o solicitar 
información adicional sobre  
el mismo.

Asiduidad Aplicación diligente de una persona 
a su trabajo, caracterizada 
principalmente por su presencia 
constante y el esmero puesto en  
el desempeño de sus funciones.

Prestación / 
beneficio

Forma de pago que se puede hacer 
a una persona en virtud de un plan 
de pensiones, convenio colectivo, 
contrato de seguro o cualquier  
otro contrato similar. 
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Word/Phrase Definition

Notificar Procedimiento establecido por una 
empresa por el que un empleado se 
pone en contacto con la persona que 
corresponda en caso de ausencia 
durante un período de trabajo previsto.

Entrenamiento 
/ orientación 
individual

Proceso sistemático estructurado  
que ayuda a una persona a  
lograr su potencial personal  
y profesional.

Código de ética Documento en el que se exponen la 
misión y los valores de la empresa 
u organización, el modo en que 
los empleados deben abordar los 
problemas, los principios éticos 
basados en los valores fundamentales 
de la organización y las normas que 
se exigirán a los empleados.

Conducta Forma en que una persona  
se comporta.

Cultura / cultura 
corporativa 

Actitudes, creencias y valores  
que forman parte de una empresa  
y de su modo de funcionar.

Palabra/Frase Definición

Call In A company-established procedure 
in which an employee contacts the 
appropriate person in case of  
absence for a scheduled shift.

Coaching A structured, systematic process  
that helps a person achieve personal 
and professional growth.

Code of Ethics A document outlining the mission and 
values of the business or organization, 
how employees are supposed to 
approach problems, the ethical 
principles based on the organization’s 
core values and the standards to  
which employees will be held.

Conduct The manner in which one behaves.

Culture / 
Corporate  
Culture

The attitudes, beliefs and values  
that are a part of a business  
and its operation.
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Department A cost centre, operating unit, or 
functional area, depending on  
the organization’s structure.

Documentation A collection of texts or information  
on a given subject.

Down Time Non-productive time for machinery 
and equipment caused by 
unfavourable business conditions, 
maintenance requirements, labour 
disputes, retooling or similar 
occurrences.

Dress Code A predetermined style or type  
of clothing or uniform that  
must be worn.

Employee An individual who performs services  
or works for an employer for  
wages or salary.

Palabra/Frase Definición

Departamento Centro de costos, unidad operativa o 
sector funcional de una organización, 
dependiendo de su estructura.

Documentación Conjunto de textos o información 
sobre un tema dado.

Tiempo de 
inactividad / 
tiempo de  
parada

Tiempo improductivo de la maquinaria 
y equipos causado por una coyuntura 
económica desfavorable, exigencias 
de mantenimiento, conflictos 
laborales, reequipamiento  
u otros eventos similares.

Código relativo 
a la forma de 
vestirse / Código 
de vestimenta 

Estilo o tipo de vestimenta o uniforme 
predeterminado que los empleados 
deben llevar.

Empleado / 
Trabajador

Persona que presta servicios o trabaja 
para un empleador a cambio de un 
sueldo o salario.
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Employee 
Involvement

A practice within an organization 
whereby employees regularly 
participate in making decisions on  
the operation of their work areas, 
including making suggestions for 
improvement planning, goal setting 
and monitoring performance.

Employee  
Referral  
Program

A company-specific program designed 
to provide incentives to employees 
who refer qualified applicants  to the 
organization for employment.

Feedback A process in which ideas take  
shape as a result of exchanges  
rather than of simple one-way 
transmission.

Hourly Wage The price paid per hour for a  
particular type of work or service 
rendered by an employee.

Palabra/Frase Definición

Participación de 
los empleados 

Práctica de una organización por la  
que los empleados participan 
regularmente en la toma de decisiones 
relativas al funcionamiento de sus 
áreas de trabajo, entre otros, haciendo 
sugerencias relativas a la mejora de 
la planificación, el establecimiento de 
objetivos y el control del desempeño.

Programa de 
referencia de 
empleados 

Programa específico de una empresa 
concebido para ofrecer incentivos 
a los empleados que refieren a la 
organización para fines de empleo  
a aspirantes calificados.

Retroalimentación 
/ Retroacción / 
Retroinformación

Proceso por el que se generan ideas 
como resultado de un intercambio 
más que de una simple transmisión 
unidireccional.

Salario por hora 
/ Remuneración 
horaria

Remuneración pagada por hora por 
un tipo particular de trabajo o servicio 
prestado por un empleado.
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Human Resources A part of an organization that is 
responsible for personnel sourcing 
and hiring, applicant tracking, 
skills development, and tracking 
and compliance with associated 
government regulations.

Interview A structured session of questions 
posed by the employer to external 
or internal applicants in order to 
determine their suitability for a 
position within the organization.

Job Description A document that describes work in 
terms of the results to be achieved,  
the key activities to be carried out, 
and the demands and conditions  
of the work.

Job Offer An action taken to give employment  
to a person for an indeterminate  
or specified period.

Leave of Absence Approval to be absent from work.

Palabra/Frase Definición

Recursos 
humanos

Es la parte de una organización, 
responsable de la búsqueda y 
contratación de personal, del 
seguimiento de los candidatos, 
del desarrollo y monitoreo de las 
competencias, y el cumplimiento de  
la normatividad gubernamental.

Entrevista Sesión estructurada en la que el 
empleador realiza preguntas a 
solicitantes de empleo externos  
o internos a fin de determinar  
su idoneidad para un puesto de 
trabajo en la organización.

Descripción  
de trabajo

Documento que describe el puesto 
de trabajo en cuanto a los resultados 
que se deben obtener, las actividades 
clave que hay que realizar y las 
exigencias y condiciones del puesto.

Oferta de  
trabajo / Oferta 
de empleo 

Acción por la que se ofrece empleo  
a una persona por un período de 
tiempo indeterminado o específico.

Licencia / 
Permiso para 
ausentarse 

Aprobación por la que se autoriza  
a un empleado a ausentarse de  
su trabajo.
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Line Operator An employee who uses equipment  
to assist with manufacturing, 
packaging and other steps  
along a production line.

Line Worker An employee who works  
on an assembly line.

Management A set of activities that involves 
planning and working toward the 
accomplishment or completion of 
stated goals, objectives and  
missions of a group, organization, 
institution or system.

Objective A concise articulation of achievable 
and measurable results that support 
the organization’s mission and 
mandate.

Orientation A planned introduction of new 
employees to their jobs and  
the organization.

Palabra/Frase Definición

Operador de 
Línea

Empleado que utiliza maquinaria para 
ayudar en la fabricación, el embalaje 
y otros pasos a lo largo de una línea 
de producción.

Trabajador de 
línea Trabajador 
de montaje 

Empleado que trabaja en una  
línea de montaje.

Dirección / 
Gestión

Conjunto de actividades que 
implican planificar y trabajar 
con vistas al logro o consecución 
de las metas, objetivos y misión 
establecidos por un grupo, 
organización, institución o sistema.

Objetivo Expresión concisa de resultados 
alcanzables y medibles que  
apoyan la misión y mandato  
de la organización.

Orientación Presentación planificada a los  
nuevos empleados de su trabajo  
y la organización.
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Pay Increase / 
Pay Increment 

An increase in hourly rate  
or annual salary.

Performance 
Evaluation

A process by which an employee’s 
work is assessed according to 
set expectations or performance 
standards.

Personnel People that are employed  
in an organization.

Policies The official set of company statements 
that describe the intentions, goals, 
actions, and acceptable work and 
conduct standards of an organization 
in accomplishing specified objectives.

Procedures Guidelines that outline how specific 
work activities or program initiatives 
are to be conducted.

Palabra/Frase Definición

Aumento salarial / 
Incremento salarial 

Incremento de la remuneración horaria 
o sueldo anual de un empleado.

Evaluación del 
desempeño / 
Evaluación del 
rendimiento

Proceso por el que se evalúa el  
trabajo de un empleado según  
las expectativas o normas de 
desempeño establecidas.

Empleados Personas que trabajan en  
una organización.

Políticas Conjunto oficial de declaraciones 
de una empresa que describen las 
intenciones, objetivos, medidas y 
normas aceptables de trabajo y 
conducta de una organización para 
lograr los objetivos especificados.

Procedimientos Directrices que explican cómo  
deben llevarse a cabo las actividades 
laborales o iniciativas de programas 
específicos. 
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Progressive 
Discipline

A procedure for dealing with instances 
in which employees are alleged to 
have been involved in behaviour 
that might be expected to result 
in suspension or, in extreme cases, 
dismissal.

Promotion A change of position that involves the 
assumption of greater responsibilities 
or a movement up the ladder of 
authority.

Quality Manager Employee that is responsible for 
ensuring that food products  
meet safety standards.

Recruiting The act of searching for and  
inducing prospective employees to 
apply for jobs in the organization.

Referral The presentation of a possibly 
qualified candidate, identified 
through an inventory, for 
consideration for vacancies.

Palabra/Frase Definición

Medidas 
disciplinarias 
progresivas

Procedimiento para responder 
a situaciones en las que los 
empleados habrían incurrido en un 
comportamiento que previsiblemente 
podría conllevar a su suspensión o,  
en casos extremos, a su despido.

Ascenso / 
Promoción

Un cambio de puesto que implica 
asumir mayores responsabilidades
o un ascenso en la escala de
autoridad. 

Gerente de 
Calidad

Empleado que se encarga de 
garantizar que los productos 
alimenticios cumplen las  
normas de seguridad

Contratación Acto de buscar a posibles  
candidatos para puestos de  
trabajo en la organización y 
animarlos a presentarse.

Referencia Presentación de un aspirante 
posiblemente calificado, identificado 
mediante un inventario, para que se 
examine su candidatura para puestos 
de trabajo vacantes.



14     Diccionario de términos y expresiones de la industria de procesamiento de alimentos y bebidas  |  Food Processing Skills Canada©

Word/Phrase Definition

V
ie

tn
a

m
es

e
Fr

en
ch

Ta
g

a
lo

g
Sp

a
ni

sh
P

un
ja

b
i

C
hi

ne
se

R
us

si
a

n
Human Resource & Employment

Responsibility The opportunity or ability to act 
independently and make decisions 
without authorization.

Sexual 
Harassment

Any conduct, comment, gesture 
or contact of a sexual nature, 
whether on a one - time basis or in 
a continuous series of incidents; (a) 
that might reasonably be expected to 
cause offence or humiliation to any 
employee; or (b) that the employee 
might reasonably perceive as placing 
a condition of a sexual nature on 
employment or on an opportunity  
for training or promotion.

Sick Leave Leave allowed for absence  
because of illness.

Supervisor/ 
Manager

A person who has charge of a 
workplace or authority over a worker.

Palabra/Frase Definición

Responsabilidad Obligación que tiene un empleado  
como parte de su trabajo, función  
o deber jurídico.

Acoso sexual Cualquier conducta, comentario, 
gesto o contacto de índole sexual que 
se produzca de forma puntual  
o repetitiva de incidentes:
(a) que razonablemente podría 
ofender o humillar a cualquier 
empleado; o (b) que el empleado 
podría interpretar razonablemente 
como un condicionamiento de 
naturaleza sexual a su empleo o a 
una oportunidad de capacitación  
o ascenso.  

Licencia por 
enfermedad

Autorización otorgada al empleado 
para que se ausente de su trabajo 
por razones de enfermedad.

Supervisor / 
Gerente

Persona que está a cargo de un 
centro de trabajo o que tiene 
autoridad sobre un trabajador.
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Team A group of people working together 
toward common goals while 
recognizing individual differences.

Teamwork A cooperative or coordinated effort 
on the part of a group of individuals 
acting together as a team or in the 
interests of a common cause.

Termination of 
Employment

A voluntary decision on the part 
of the employee to resign from the 
organization OR a decision made  
by the employer to end the  
working relationship.

Time Off A time period when an employee  
is not required to work.

Training The process by which knowledge  
and skills are imparted.

Palabra/Frase Definición

Equipo Grupo de personas que trabajan 
juntas para lograr objetivos comunes, 
reconociendo al mismo tiempo  
las diferencias individuales.

Trabajo en 
Equipo

Un esfuerzo cooperativo o coordinado 
por parte de un grupo de individuos 
que actúan juntos o con un interés  
en una causa común.

Terminación del 
Empleo

Decisión voluntaria del empleado 
de renunciar a su trabajo en la 
organización o decisión tomada  
por el empleador de terminar la 
relación de trabajo. 

Ausencia 
autorizada

Período de tiempo durante el  
que un empleado no está  
obligado a trabajar.

Capacitación El proceso por el que se imparten los 
conocimientos y las competencias.  
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Human Resource & Employment

Vacation/ 
Vacation Leave

Leave during which employees are 
relieved of job obligations without 
loss of any benefit or privilege of 
employment, and usually with pay.

Vision Statement A statement that outlines what  
a company wants to be. 
 
Note: A vision statement focuses  
on tomorrow. It is inspirational, 
timeless and provides clear  
decision - making criteria.

Palabra/Frase Definición

Vacaciones / 
Licencia por 
vacaciones 

Licencia, por lo general remunerada, 
durante la cual se exime a los 
empleados de sus obligaciones 
laborales sin que pierdan ninguna 
prestación ni privilegio laboral. 

Declaración  
de la visión

Declaración en la que una empresa 
indica lo que desea lograr.

Nota : Una declaración de visión 
se centra en el futuro. Sirve de 
inspiración, es intemporal y ofrece 
criterios claros para orientar  
la toma de decisiones.
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Competencias para el exito

Achievement A thing is done successfully with effort, 
skill, or courage.

Acronym A word formed from the initial letter or 
letters of each of the successive parts 
or major parts of a compound term. 
For example, HACCP (which stands  
for Hazard Analysis and Critical 
Control Points).

Active Listening A type of listening and responding that 
focuses the attention on the speaker.

Adaptability Flexibility in handling change.

Aggressive Ready or likely to forcefully express 
your needs, wants, and opinions  
and don't value other poeple. 

Analysis Being able to connect items of 
information to figure out its  
meaning and purpose.

Anxious Experiencing worry, unease, or 
nervousness, typically about an 
imminent event or something  
with an uncertain outcome.

Palabra/Frase Definición

Logro Una cosa que se hace con éxito, 
esfuerzo, habilidad o valor.

Acrónimo Palabra formada por la letra o letras 
iniciales de cada una de las partes 
sucesivas o principales de un término 
compuesto. Por ejemplo, HACCP por su 
sigla en Inglés o APPCC (que significa 
Análisis de Peligros y Puntos  
de Control Crítico).

Escucha activa Un tipo de escucha y respuesta que 
centra la atención en el interlocutor.

Capacidad de 
adaptación

Flexibilidad en la gestión del cambio.

Agresividad Estar dispuesto a expresar por la fuerza 
sus necesidades, deseos y opiniones  
y no valorar a los demás.  

Análisis Ser capaz de relacionar elementos 
de información para averiguar su 
significado y propósito.

Ansiedad Experimentar preocupación, inquietud 
o nerviosismo, normalmente por un 
acontecimiento inminente o por  
algo con un resultado incierto.
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Aspirations A hope or ambition of achieving 
something.

Assertive Assertive behaviour is when you  
clearly express your needs, wants  
and opinions in a way that is kind  
and respectful to others. 

Assertiveness The ability to effectively and 
constructively express our feelings  
and ourselves in general.

Attitude An attitude refers to a set of emotions, 
beliefs, and behaviours toward a 
particular object, person, thing or event.

Audience The people who listen to, read or  
watch something.

Biases The most common type of bias in the 
workplace is implicit, or unconscious. It 
operates at a level below more obvious, 
conscious prejudice, and affects our 
decisions in a much more subtle way.

Palabra/Frase Definición

Aspiraciones Una esperanza o ambición  
de lograr algo.

Asertivo El comportamiento asertivo es cuando 
expresas claramente tus necesidades, 
deseos y opiniones de forma amable  
y respetuosa con los demás.

Asertividad La capacidad de expresar de forma 
efectiva y constructiva nuestros 
sentimientos y a nosotros mismos  
en general.

Actitud Una actitud se refiere a un 
conjunto de emociones, creencias y 
comportamientos hacia un objeto, 
persona, cosa o acontecimiento 
concreto.

Audiencia Las personas que escuchan,  
leen o ven algo.  

Sesgos El tipo de prejuicio más común en 
el lugar de trabajo, es implícito o 
inconsciente. Funciona a un nivel inferior 
a los prejuicios conscientes más obvios 
y afecta nuestras decisiones de forma 
mucho más sutil. 
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Competencias para el exito

Building Bonds Nurturing instrumental relationships.

Checklist A list of items required, things to be 
done, or points to be considered,  
used as a reminder.

Coaching A process that aims to improve 
performance and focuses on the  
'here and now' rather than on the 
distant past or future.

Collaboration Your ability to contribute and support 
others to achieve a common goal.

Collaboration & 
Cooperation

Working with others toward  
shared goals.

Commitment Aligning with goals of the group  
or organization.

Communication Your ability to receive, understand, 
consider, and share information and 
ideas through speaking, listening,  
and interacting with others.

Communication 
Style

The type of verbal or written interaction 
between people in a society.

Palabra/Frase Definición

Construir vínculos Construir relaciones.

Lista de  
chequeo

Una lista de elementos necesarios,  
cosas que hay que hacer o puntos  
que hay que tener en cuenta,  
utilizada como recordatorio.

Coaching Un proceso que tiene como objetivo 
mejorar el rendimiento y se centra  
en el "aquí y ahora" en lugar de  
en el pasado o el futuro lejano.

Colaboración Su capacidad de contribuir y apoyar a 
otros para lograr un objetivo común.

Colaboración y 
cooperación

Trabajar con otros para conseguir 
objetivos comunes.

Compromiso Alinearse con los objetivos del  
grupo u organización.

Comunicación Su capacidad para recibir, comprender, 
considerar y compartir información e 
ideas al hablar, escuchar e interactuar 
con los demás.

Estilo de 
comunicación

El tipo de interacción verbal o escrita 
entre las personas de una sociedad.
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Competence Are descriptions of the characteristics 
and qualities that a person needs to 
possess to perform a job successfully.

Conflict 
Management

Negotiating and resolving 
disagreements.

Controlled 
Document

A reference document, which through 
the course of its lifecycle may be 
reviewed, modified and distributed 
several times.

Courteous Being polite respectful, or considerate 
in manner.

Creativity and 
Innovation

Your ability to imagine, develop, 
express, encourage, and apply ideas 
in ways that are novel, unexpected, or 
challenge existing methods and norms.

Critical Thinking Ability to analyze or evaluate a 
situation or issue to come to an 
assessment or judgement.

Palabra/Frase Definición

Competencia Es la descripción de las características 
y cualidades que debe poseer una 
persona para desempeñar un  
trabajo con éxito.

Manejo del 
conflicto

Negociar y resolver desacuerdos.

Documento 
controlado

Un documento de referencia, que a 
lo largo de su ciclo de vida puede ser 
revisado, modificado y distribuido  
varias veces.

Cortes Ser educado, respetuoso o  
considerado en el trato.

Creatividad e 
Innovación

Su capacidad para imaginar, 
desarrollar, expresar, fomentar y  
aplicar ideas de forma novedosa, 
inesperada o que desafíe los métodos  
y normas existentes.

Pensamiento 
crítico

Capacidad de analizar o evaluar  
una situación o asunto para llegar 
 a una valoración o juicio.
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Competencias para el exito

Dependence Over reliant on other people; people 
who show dependent behaviour avoid 
making important decisions on their 
own, even when they have the skills 
and knowledge they need to make  
a good decision.

Development The process of developing or  
being developed.

Digital Your ability to use digital technology  
and tools to find, manage, apply, create 
and share information and content.

Diligent A steady, earnest, and energetic  
effort: devoted and painstaking  
work and application to accomplish  
an undertaking.

Diversity In a workplace, diversity means 
employing people who may be 
different from each other and who 
do not all come from the same 
background. The differences may 
be those of national origin, physical 
appearance, religion, education, age, 
gender or sexual orientation.

Palabra/Frase Definición

Dependiente Depender en exceso de otras 
personas; las personas que muestran 
un comportamiento dependiente 
evitan tomar decisiones importantes 
por sí mismas, incluso cuando tienen 
las habilidades y los conocimientos 
necesarios para tomar una buena 
decisión.

Desarrollo El proceso de desarrollar  
o ser desarrollado.

Digital Su capacidad para utilizar la tecnología 
y las herramientas digitales para 
encontrar, gestionar, aplicar, crear y 
compartir información y contenidos.

Diligencia Esfuerzo constante, ferviente y  
enérgico: trabajo y aplicación  
dedicados y minuciosos para  
llevar a cabo una empresa.

Diversidad En un lugar de trabajo, la diversidad 
significa emplear a personas que 
pueden ser diferentes entre sí y que no 
provienen todas del mismo entorno. 
Las diferencias pueden ser de origen 
nacional, aspecto físico, religión, 
educación, edad, género u orientación 
sexual.
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Document Use Reading tables, graphs, lists, 
blueprints, drawings, signs, labels.

Effectiveness The degree to which something  
is successful in producing the  
desired result; success.

Efficiency An action designed to be achieved with 
a minimum amount of resources.

Emotional 
Awareness

Recognizing one's emotions  
and their effects.

Emotional 
Intelligence

How well a person can identify and 
handle their own emotions. Also, how 
well a person can identify and manage 
other people's emotions.

Emotional Self-
Awareness

The ability to recognize and 
understand one's emotions.

Empathy The ability to be aware of and 
understand how others feel.

Enthusiastic Having or showing intense and eager 
enjoyment, interest or approval.

Palabra/Frase   Definición  

Utilización de 
documentos

Lectura de tablas, gráficos, listas, 
planos, dibujos, señales, y etiquetas.   

Efectividad El grado en que algo logra producir  
el resultado deseado; el éxito.

Eficiencia Es la acción diseñada para ser realizada 
con una cantidad mínima de recursos.

Conciencia 
emocional

Reconocer las propias emociones  
y sus efectos.

Inteligencia 
Emocional

La capacidad de una persona para 
identificar y manejar sus propias 
emociones. También es, lo bien que una 
persona puede identificar y manejar las 
emociones de otras personas. 

Autoconocimiento 
emocional

La capacidad de reconocer y 
comprender las propias emociones.

Empatía La capacidad de ser consciente y 
entender cómo se sienten los demás.

Entusiasta Persona que tiene o muestra un intenso 
y abundante entusiasmo, interés o 
reconocimiento.
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Competencias para el exito

Essential Skills The skills needed for work, learning 
and life. They provide the foundation 
for learning all other skills and enable 
people to evolve with their jobs and 
adapt to workplace change.

Ethics Moral principles that govern a person's 
behaviour or the conducting of an 
activity.

Evaluation Being able to judge the credibility 
of statements or the source of the 
information.

Execution The carrying out or putting into effect 
of a plan, order or course of action.

Expert Advice Advice given by someone who has 
studied a subject thoroughly or who  
is very skilled at a particular job.

Explanation Being able to communicate 
information so it is clearer and more 
understandable, remembering to 
consider your audience.

Palabra/Frase   Definición  

Competencia 
Esencial

Las competencias necesarias 
para el trabajo, el aprendizaje y la 
vida. Proporcionan la base para 
el aprendizaje de todas las demás 
competencias y permiten a las  
personas evolucionar con sus  
trabajos y adaptarse a los cambios 
en el lugar de trabajo.

Ética Principios morales que rigen el 
comportamiento de una persona  
o la realización de una actividad.

Evaluación Ser capaz de juzgar la credibilidad  
de las declaraciones o la fuente  
de la información.

Ejecución La realización o puesta en marcha  
de un plan, orden o curso de acción.

Consejo de  
un experto

Consejo dado por alguien que ha 
estudiado a fondo un tema o que es 
muy hábil en un trabajo concreto.

Explicación Ser capaz de comunicar la información 
para que sea más clara y comprensible, 
recordando que hay que tener en 
cuenta al público.
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Failure Lack of success.

Flexibility The ability to adapt and adjust our 
feelings, thinking and behaviour to  
new situations and conditions.

Form Printed or typed document with blank 
spaces for insertion of information.

Formality How a society uses cues to define 
status, rank and power in a culture.

Frequency The rate at which something occurs 
or is repeated over a period of time.

Gratitude The quality of being thankful; 
readiness to show appreciation for 
and to return kindness.

Grit When you have a goal and you put 
your plan to reach it with enthusiasm 
and you defeat all obstacles you  
face to realize it.

Palabra/Frase Definición

Fracaso  Resultado adverso.

Flexibilidad La capacidad de adaptar y ajustar 
nuestros sentimientos, pensamientos y 
comportamientos a nuevas situaciones 
y condiciones.

Formulario Documento impreso o mecanografiado 
con espacios en blanco para insertar 
información.

Formalidad El modo en que una sociedad utiliza las 
señales para definir el estatus, el rango 
y el poder en una cultura.

Frecuencia La velocidad a la que algo ocurre o se 
repite durante un periodo de tiempo.

Gratitud Cualidad de ser agradecido; disposición 
a mostrar aprecio por la amabilidad  
y devolverla.

Coraje Cuando tienes una meta y pones tu 
plan para alcanzarla con entusiasmo  
y vencer todos los obstáculos que  
se te presentan para realizarla.
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Competencias para el exito

Growth Mindset In a growth mindest, people believe 
that their most basic abilities can be 
developed through dedication and 
hard work.

Guide Direct or have an influence on the 
course of action of someone or 
something.

Habits A routine or behaviour that is 
repeated regularly and sometimes 
subconsciously.

Happiness The ability to feel content with 
ourselves, others and life in general.

Hearing A physical process, in which sound 
enters the eardrum and messages  
are passed to the brain.

Impulse Control The ability to effectively and 
constructively control emotions.

Inclusion The achievement of a work 
environment in which all individuals 
are treated fairly and respectfully, 
have equal access to opportunities 
and resources, and can contribute 
fully to the organization’s success.

Palabra/Frase Definición

Mentalidad de 
Crecimiento

En una mentalidad de crecimiento, la 
gente cree que sus capacidades más 
básicas pueden desarrollarse mediante 
la dedicación y el trabajo duro.

Guía Dirigir o influir en el curso de acción  
de alguien o algo.

Hábitos Una rutina o un comportamiento que  
se repite con regularidad y a veces,  
de forma subconsciente. 

Felicidad La capacidad de sentirnos satisfechos 
con nosotros mismos, con los demás y 
con la vida en general.

Oír Proceso físico en el que el sonido  
entra al tímpano y se envían  
señales al cerebro.

Control del 
Impulso

La capacidad de controlar eficaz y 
constructivamente las emociones.

Inclusión La consecución de un entorno de 
trabajo en el que todas las personas 
sean tratadas de forma justa y 
respetuosa, tengan el mismo acceso  
a las oportunidades y los recursos  
y puedan contribuir plenamente  
al éxito de la organización. 
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Independence The ability to be self-reliant and free 
of emotional dependency on others.

Influence The capacity to have an effect on the 
character, development, or behaviour 
of someone or something, or the 
effect itself.

Initiative Readiness to act on opportunities.

Inner Spark Ignite your inner spark, convert fears 
into personal strengths and lead a life 
of your own choice and passions.

Innovation Being comfortable with novel ideas, 
aproaches, and new information.

Integrity Integrity is the act of behaving 
honourably, even when no one is 
watching.

Interpersonal 
Relationships

The ability to establish and maintain 
mutually satisfying relationships and 
relate well with others.

Palabra/Frase Definición

Independencia La capacidad de ser autosuficiente  
y libre de la dependencia emocional  
de los demás.

Influencia La capacidad de tener un efecto 
sobre el carácter, el desarrollo o el 
comportamiento de alguien o algo,  
o el efecto mismo.

Iniciativa Disposición a actuar sobre  
las oportunidades.

Chispa interior Enciende tu chispa interior, convierte los 
miedos en fortalezas personales y dirige 
una vida de tu propia elección con tus 
propias pasiones.

Innovación Sentirse cómodo con las ideas  
y los enfoques novedosos y la 
información nueva.

Integridad La integridad es el acto de comportarse 
de manera honorable, incluso cuando 
nadie está mirando.

Relaciones 
interpersonales

La capacidad de establecer y mantener 
relaciones mutuamente satisfactorias y 
de relacionarse bien con los demás.
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Competencias para el exito

Jargon Special words or expressions that are 
used by a particular profession or 
group and are difficult for others  
to understand.

Leadership Inspiring and guiding individuals  
and groups.

Listening Using your physical senses to hear 
and analyze spoken (and sometimes 
unspoken) messages.

Mindfulness Process of purposely bringing one's 
attention to experiences occurring 
in the present moment without 
judgment, which one develops 
through the practice of meditation 
and through other training.

Motivation Emotional tendencies that guide  
or facilitate reaching goals.

Numeracy Your ability to find, understand, use, 
and report mathematical information 
presented through words, numbers, 
symbols and graphics.

Palabra/Frase Definición

Argot Palabras o expresiones especiales que 
se utilizan en una profesión o grupo 
concreto y que son difíciles de entender 
para los demás.

Liderazgo Inspirar y guiar a individuos y grupos.

Escuchar Usar los sentidos físicos para escuchar  
y analizar los mensajes hablados  
(y a veces tácitos).

Conciencia plena Proceso de llevar intencionadamente  
la atención a las experiencias que 
ocurren en el momento presente sin 
juzgarlas, que se desarrolla a través  
de la práctica de la meditación y de 
otros entrenamientos.

Motivación Tendencias emocionales que guían o 
facilitan la consecución de objetivos.

Numeración Su capacidad para encontrar, 
comprender, utilizar y comunicar 
información matemática presentada 
mediante palabras, números, símbolos  
y gráficos.
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Numerical Relating to or expressed as numbers. 
For example, numerical information 
can be displayed easily using graphs.

Optimism The ability to maintain a positive and 
hopeful attitude toward life even in 
the face of adversity.

Passive Passive behaviour is when you don't 
express your needs, wants, and 
opinions. You put other people before 
yourself. (I'm not ok, you're ok)

Perseverance Persistence in doing something  
despite difficulty or delay in 
achieving success.

Persistence The ability to stick with something, 
and keep trying by never giving up.

Persuasion The action or fact of persuading 
someone or of being persuaded  
to do or believe something.

Prejudices Is an unjustified or incorrect attitude 
(usually negative) towards an indiviual 
based solely on the individual's 
membership of a social group.

Palabra/Frase Definición

Numérico Relativo a los números o expresado 
como tales. Por ejemplo, la información 
numérica puede mostrarse fácilmente 
mediante gráficos.

Optimismo Es la capacidad de mantener una 
actitud positiva y esperanzada ante  
la vida, incluso ante la adversidad.

Pasivo El comportamiento pasivo es cuando  
no expresas tus necesidades, deseos  
y opiniones. Antepones a los demás 
antes que a ti mismo. (Yo no estoy  
bien, tú estás bien)

Perseverancia La persistencia en hacer algo a pesar  
de la dificultad o el retraso en lograr  
el éxito.

Persistencia La capacidad de seguir con algo y de 
seguir intentándolo sin rendirse nunca. 

Persuasión Acción o hecho de persuadir a  
alguien o de ser persuadido para  
hacer o creer algo.

Prejuicios Es una actitud injustificada o incorrecta 
(normalmente negativa) hacia un 
individuo basada únicamente en su 
pertenencia a un grupo social.
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Competencias para el exito

Proactive Proactive behaviour involves acting 
in advance of a future situation, 
rather than just reacting. In this view, 
proactivity or proactive behaviour 
by individuals refers to anticipatory, 
change-oriented, and self-initiated 
behaviour in situations that call for it.

Problem Solving Your ability to identify, analyze, 
propose solutions, and make 
decisions. Problem solving helps you 
to address issues, monitor success, 
and learn from the experience.

Reading Your ability to find, understand, and 
use information presented through 
words, symbols, and images.

Reading Text Reading different types of material 
such as notes, letters, memos, 
manuals, specifications, books, 
reports and journals.

Record A piece of evidence about the past, 
especially an account of an act or 
occurrence kept in writing (or other 
permanent form).

Palabra/Frase Definición

Proactivo El comportamiento proactivo implica 
actuar por adelantado ante una 
situación futura, en lugar de limitarse a 
reaccionar. Desde este punto de vista, 
la proactividad o el comportamiento 
proactivo de los individuos se refiere al 
comportamiento anticipado, orientado 
al cambio y autoiniciado en situaciones 
que lo requieren.

Resolución de 
Problemas

Su capacidad para identificar, analizar, 
proponer soluciones y tomar decisiones. 
La resolución de problemas le ayuda  
a abordar los problemas, controlar el 
éxito y aprender de la experiencia.

Leer Su capacidad para encontrar, 
comprender y utilizar la información 
presentada a través de palabras, 
símbolos e imágenes.

Lectura  
de Textos

Leer diferentes tipos de material como 
notas, cartas, memorandos, manuales, 
especificaciones, libros, informes y 
revistas.

Registro Una prueba sobre el pasado, 
especialmente un relato de un acto  
o suceso conservado por escrito  
(u otra forma permanente).



30     Diccionario de términos y expresiones de la industria de procesamiento de alimentos y bebidas  |  Food Processing Skills Canada©

Word/Phrase Definition

Skills for Success
V

ie
tn

a
m

es
e

Fr
en

ch
Ta

g
a

lo
g

Sp
a

ni
sh

P
un

ja
b

i
C

hi
ne

se
R

us
si

a
n

Resilience The capacity to recover quickly  
from difficulties.

Self-Actualization The ability to set personal goals and 
the drive to achieve them in order to 
actualize our potential.

Self-Awareness Knowing one's internal states, 
preferences, resources and intuitions.

Self-Compassion Entails being warm and understanding 
toward ourselves when we suffer, 
fail, or feel inadequate, rather than 
ignoring our pain or punishing 
ourselves with self-criticism.

Self-Confidence A strong sense of one's self-worth  
and capabilities.

Self-Control Keeping disruptive emotions  
and impulses in check.

Self-Criticism Involves how an individual  
evaluates oneself.

Self-
Determination

A concept that refers to each person's 
ability to make choices and manage 
their own life.

Palabra/Frase Definición 

Resiliencia La capacidad de recuperarse 
rápidamente de las dificultades.

Autorrealización La capacidad de establecer objetivos 
personales y el impulso para alcanzarlos 
con el fin de actualizar nuestro 
potencial.

Autoconciencia Conocer los estados internos, las 
preferencias, los recursos y las 
intuiciones.

Autocompasión Implica ser cálidos y comprensivos con 
nosotros mismos cuando sufrimos, 
fracasamos o nos sentimos indignos, 
en lugar de ignorar nuestro dolor o 
castigarnos con la autocrítica.

Seguro de  
sí mismo

Un fuerte sentido de la autoestima  
y de las capacidades propias.

Autocontrol Mantener a raya las emociones e 
impulsos perturbadores.

Autocrítica Implica la manera en que un individuo 
se evalúa a sí mismo.

Autodeterminación Un concepto que se refiere a la 
capacidad de cada persona para tomar 
decisiones y gestionar su propia vida.
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Competencias para el exito

Autocompasión Implica generar sentimientos de cuidado 
y confort hacia uno mismo.

Dominio de  
sí mismo

La conciencia de las propias emociones 
y la capacidad de manejarlas de forma 
positiva.

Autoestima La capacidad de mirar a su interior y 
percibir, comprender y aceptarnos a 
nosotros mismos.

Auto-regulación Gestionar los propios impulsos y 
recursos internos.

Auto-satisfacción Se encuentra en la realización, el 
cumplimiento y la satisfacción  
de lo propio.

Conversación  
con uno mismo

Se refiere a la continua conversación 
interna con nosotros mismos, que 
influye en cómo nos sentimos  
y nos comportamos.

Conjunto de 
habilidades

Conjunto de habilidades que pueden 
aplicarse a los objetivos profesionales.

Habilidades 
sociales

Adaptación e inducción de respuestas 
deseables en los demás.

Self-Kindness Involves generating feelings of care 
and comfort toward oneself.

Self-Mastery Awareness of your own emotions  
and the ability to handle them in  
a positive way.

Self-Regards The ability to look inward and 
accurately perceive, understand  
and accept ourselves.

Self-Regulation Managing one's internal impulses  
and resources.

Self-Satisfaction Found in fulfilling, accomplishing, 
and contentment with one's own.

Self-Talk Refers to the ongoing internal 
conversation with ourselves, which 
influences how we feel and behave.

Skillset A set of skills that can be applied  
to professional goals.

Social Skills Adaptness and inducing desirable 
responses in others.

Palabra/Frase Definición 
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Estrategia Un plan de acción diseñado para lograr 
un objetivo a largo plazo o global.

Tolerancia al 
Stress

La capacidad de gestionar eficaz y 
constructivamente las emociones.

Habilidades de 
pensamiento

Saber resolver problemas, tomar 
decisiones, planificar y organizar  
tareas, encontrar información y hacer 
un buen uso de la memoria.

Entendiendo a 
otros

Percibir los sentimientos y las 
perspectivas de los demás, e interesarse 
activamente por sus preocupaciones.

Valor Se refiere a la importancia relativa que 
un individuo otorga a un objeto, idea, 
persona, etc., que forma parte de su 
vida. Estos sentimientos son únicos  
para cada persona.

Escritura Su capacidad para compartir 
información utilizando palabras  
escritas, símbolos e imágenes

Strategy A plan of action designed to achieve 
a long-term or overall aim.

Stress Tolerance The ability to effectively and 
constructively manage emotions.

Thinking Skills Knowing how to problem solve, make 
decisions, plan and organize tasks, 
find information and make good  
use of memory.

Understanding 
Others

Sensing others' feelings and 
perspectives, and taking active 
interest in their concerns.

Value Refers to the relative importance  
that an individual places on an item, 
idea, person, etc., that is part of  
their life. These feelings are unique  
to be individual.

Writing Your ability to share information using 
written words, symbols and images.

Palabra/Frase Definición
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Palabra/Frase Definición

Salud y Seguridad

Persona afectada Personas que no participan 
directamente en el trabajo, que requiere 
el control de la energía peligrosa, 
pero que se encuentran (o pueden 
encontrarse) en la zona de trabajo.

Área / Zona Superficie de terreno claramente 
delimitada que se reserva para una 
finalidad o uso específico.

Persona 
autorizada

Una persona que está calificada para 
participar en el control de energía 
peligrosa debido a sus conocimientos, 
formación y experiencia y que ha  
sido asignada para participar en 
dicho control.

Producto químico 
/ Sustancia 
química 

Sustancia con una composición atómica 
o molecular precisa. 

Nota : En particular, las sustancias 
utilizadas en procesos de laboratorio  
e industriales.

Limpieza Eliminación de toda la materia  
extraña de una superficie.

Cliente Organización o persona que  
recibe un producto.

Affected Person Persons who are not directly involved 
in the work requiring the hazardous 
energy control, but who are (or may 
be) located in the work area.

Area A definitely bounded piece of  
ground set aside for a specific  
use or purpose.

Authorized 
Person

A person who is qualified to engage in 
hazardous energy control because of 
knowledge, training, and experience 
and has been assigned to engage in 
such control.

Chemical A substance of specified atomic or 
molecular composition. 

Note: Especially, any of those 
substances used in laboratory  
and industrial process.

Cleaning The removal of all foreign materials 
from a surface.

Customer An organization or person  
that receives a product.
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Palabra/Frase Definición

Zona peligrosa Zona que presenta peligros.

Desenergización Proceso que se utiliza para desconectar 
y aislar un sistema de una fuente de 
energía con el fin de evitar la liberación 
de dicha energía.

Condiciones 
de trabajo 
eléctricamente 
seguras

Un estado en el que el conductor o 
la parte del circuito en la que se va 
a trabajar o a la que se va a acercar 
se ha desconectado de las partes 
energizadas, se ha bloqueado/
etiquetado de acuerdo con las normas 
establecidas, se ha comprobado la 
ausencia de tensión y se ha puesto a 
tierra si se determina que es necesario.

Emergencia Situación anómala que exige una 
intervención rápida, más allá de los 
procedimientos normales, a fin de  
limitar los daños a personas, bienes  
o el medio ambiente.

Dispositivo de 
aislamiento de 
energía

Un interruptor de desconexión, un 
disyuntor, una válvula de accionamiento 
manual, una brida ciega u otro 
dispositivo utilizado para garantizar que 
la potencia o la energía no puedan fluir 
a una pieza de maquinaria o equipo.

Danger Zone A dangerous area.

De-Energization A process that is used to disconnect 
and isolate a system from a source of 
energy in order to prevent the release 
of that energy.

Electrically Safe 
Work Condition

A state in which the conductor 
or circuit part to be worked on or 
near has been disconnected from 
energized parts, locked/tagged 
in accordance with established 
standards, tested to ensure the 
absence of voltage, and grounded  
if determined necessary.

Emergency An abnormal situation that requires 
prompt action, beyond normal 
procedures, in order to limit  
damage to persons, property  
or the environment.

Energy Isolating 
Device

A disconnect switch, circuit breaker, 
manually operated valve, blind 
flange, or other device used to ensure 
that power or energy cannot flow to a 
piece of machinery or equipment.
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Palabra/Frase Definición

Salud y Seguridad

Superficies de 
contacto con  
los alimentos

Cualquier superficie que esté en 
contacto con los alimentos, como 
cuchillos, mesas, ollas y tablas de cortar.

Seguridad 
Alimentaria

Las condiciones y prácticas que 
preservan la calidad de los alimentos 
para evitar la contaminación y las 
enfermedades de origen alimentario.

Programa de 
mejora de la 
seguridad 
alimentaria 

Un programa de la CFIA que específica 
los requisitos mínimos para un sistema 
eficaz de gestión de la seguridad 
alimentaria basado en los principios 
de APPCC y fomenta su desarrollo, 
implementación y mantenimiento 
en todos los establecimientos 
registrados a nivel federal, excluyendo 
los establecimientos de pescado 
registrados a nivel federal.

Enfermedad de 
origen alimentario 

Enfermedad, por lo general de índole 
infecciosa o tóxica, causada por 
agentes que entran en el cuerpo 
mediante la ingestión de alimentos.

Elevador de 
horquilla

Dispositivo elevador especialmente 
diseñado habitualmente con dos  
brazos salientes horizontales que se 
pueden deslizar bajo una carga a fin  
de levantarla y transportarla, evitando 
de ese modo el trabajo manual.

Food Contact 
Surfaces

Any surface that touches food, such 
as knives, tables, stockpots and 
cutting boards.

Food Safety The conditions and practices that 
preserve the quality of food to prevent 
contamination and foodborne illnesses.

Food Safety 
Enhancement 
Program (FSEP)

A CFIA program that specifies the
minimum requirements for an 
effective food safety management 
system based on HACCP principles 
and encourages its development, 
implementation and maintenance  
in all federally registered establish-
ments, excluding federally registered 
fish establishments.

Foodborne Illness A disease, usually either infectious  
or toxic in nature, caused by agents 
that enter the body through the 
ingestion of food.

Fork Lift A specially designed lifting device 
having usually two horizontally 
projecting arms that can be slipped 
under a load for raising and 
transporting, eliminating manual labour.
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Palabra/Frase Definición

Zona de 
manipulación

Zona de trabajo en la que se procede a 
la recepción, manipulación e inspección, 
preparación, procesamiento, embalaje, 
almacenamiento y / o expedición.

Estaciones de 
lavado de  
manos

Un lugar dedicado y conveniente en  
el que se dispone de agua y jabón  
para lavarse las manos.

Peligro Una fuente de daño potencial.

Energía  
peligrosa

Cualquier forma de energía eléctrica 
que suponga un riesgo físico para  
una persona.

Higiene Sistema o práctica de principios o  
reglas diseñados para promover  
y mantener la salud y limpieza.

Daño corporal / 
lesión

Daño infligido al cuerpo directa o 
indirectamente por una fuerza externa, 
con o sin solución de continuidad.

Espuma Formar o hacer que el jabón forme una 
masa blanca y espumosa de burbujas.

Handling Area A work area where receiving, 
handling and inspecting, preparing, 
processing, packaging, storing and / 
or dispatching occur.

Handwashing 
Stations

A dedicated, convenient location  
where both soap and water are 
available for handwashing.

Hazard A source of potential harm.

Hazardous 
Energy

Any form of electrical energy that 
poses a physical risk to an individual.

Hygiene The system or practice of principles or 
rules designed for promotion and 
maintenance of health and 
cleanliness.

Injury The damage inflicted on the body 
as the direct or indirect result of 
an external force, with or without 
disruption of structural continuity.

Lather Form or cause soap to form a frothy 
white mass of bubbles.
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Palabra/Frase Definición

Salud y Seguridad

Bloqueo y 
etiquetado

El bloqueo se define en la norma 
canadiense CSA Z460-13 "Control de 
la energía peligrosa - Bloqueo y otros 
métodos" como la "colocación de un 
dispositivo de bloqueo en un dispositivo 
de aislamiento de energía de acuerdo 
con un procedimiento establecido". Un 
dispositivo de bloqueo es "un medio 
mecánico de bloqueo que utiliza una 
cerradura con llave individual para 
asegurar un dispositivo de aislamiento 
de energía en una posición que impide 
la energización de una máquina,  
un equipo o un proceso".

Mantenimiento Trabajo realizado para mantener la 
maquinaria o el equipo en condiciones 
de funcionamiento seguras, 
incluyendo la instalación, reparación, 
limpieza, lubricación y la eliminación 
de obstrucciones al flujo normal  
de material.

Etiqueta de alerta 
médica

Pulsera, collar u otra etiqueta de 
identificación médica que lleva 
una persona para advertir a los 
profesionales médicos en caso de 
emergencia sobre problemas de  
salud graves.

Lock Out -  
Tag Out

Lockout is defined in the Canadian 
standard CSA Z460-13 "Control of 
Hazardous Energy - Lockout and 
Other Methods" as the "placement 
of a lockout device on an energy-
isolating device in accordance with 
an established procedure." A lockout 
device is "a mechanical means of 
locking that uses an individually 
keyed lock to secure an energy-
isolating device in a position that 
prevents energization of a machine, 
equipment, or a process."

Maintenance Work performed to keep machinery 
or equipment in a safe operating 
condition, including installing, 
repairing, cleaning, lubricating  
and the clearing of obstructions  
to the normal flow of material.

Medic-Alert Tag A bracelet, necklace, or other medical 
identification tag worn by a person 
to warn medical professionals in an 
emergency about serious health 
problems.
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Palabra/Frase Definición

Prohibido llevar 
joyas

Regla por la que se prohíbe llevar joyas 
durante las horas de trabajo.

Programa de 
prerrequisitos 
operativos

Procedimientos relacionados con la 
seguridad de los alimentos, esenciales 
para controlar la probabilidad de 
introducir peligros para la seguridad 
de los alimentos y/o la contaminación 
o proliferación de peligros para la 
seguridad de los alimentos en el 
producto o productos o en el  
entorno de procesamiento.

Limpieza personal El acto de mantenerse limpio.

Higiene personal Modo en que una persona mantiene su 
salud, apariencia y aseo personal.

Prerequisitos  
del programa

Pasos y procedimientos que controlan 
las condiciones operativas dentro de 
un establecimiento de alimentos y 
promueven condiciones ambientales 
que son favorables para la producción 
de alimentos inocuos.

Mantenimiento 
Preventivo

Mantenimiento que se ejecuta 
regularmente para disminuir la 
probabilidad de incidentes o fallos.

No Jewelry A rule specifying that no jewelry is to 
be worn during working hours.

Operational 
Prerequisite 
Program

Food Safety related procedures 
essential in order to control the 
likelihood of introducing food safety 
hazards to and/or the contamination 
or proliferation of food safety hazards 
in the product(s) or in the processing 
environment.

Personal 
Cleanliness

The act of keeping oneself clean.

Personal Hygiene The way a person maintains his or her 
health, appearance and cleanliness.

Prerequisite 
Programs

Steps and procedures which control 
the operational conditions within 
a food establishment and promote 
environmental conditions that are 
favourable for the production of  
safe food.

Preventice 
Maintenance 

Maintenance that is done regularly  
to lessen the likelihood of incidents  
or failures.
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Palabra/Frase Definición

Salud y Seguridad

Prevención Medida concebida para ofrecer 
protección frente a un problema  
o peligro previsto.

Programa de 
gerencia de  
la calidad

Un programa que ofrece una mayor 
garantía de que los productos 
alimentarios producidos en Canadá 
cumplen los requisitos de ley. 

Nota: El programa se basa en los 
conceptos básicos de detección y 
prevención y permite a la industria 
de procesamiento de alimentos 
supervisar su propio cumplimiento de 
los reglamentos e identificar y resolver 
rápidamente los problemas en las 
operaciones de procesamiento.

Energía residual Energía almacenada.

Seguridad Estado en el que el riesgo de causar 
daños corporales o a bienes está 
limitado a un nivel aceptable. 

Nota : El objetivo principal de la 
seguridad es prevenir condiciones 
accidentales de cualquier tipo.

Desinfección Limpieza de objetos a fin de reducir el 
número de microbios a un nivel seguro.

Prevention An action intended to provide against 
an anticipated problem or danger.

Quality 
Management 
Program

A program that provides added 
assurance that food products 
produced in Canada comply  
with regulatory requirements. 

Note : The program relies on the 
basic concepts of detection and 
prevention and enables the food 
processing industry to monitor its 
own compliance with regulations 
and to identify and quickly deal with 
problems in processing operations. 

Residual Energy Stored energy.

Safety A state in which the risk of harm to 
people or damage is limited to an 
acceptable level. 

Note : The primary objective of safety 
is to prevent accidental conditions of 
any nature.

Sanitizing The cleansing of objects to reduce  
the microbial count to a safe level.
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Palabra/Frase Definición

Protección Condición de estar protegido frente  
a peligros y no expuesto a ellos.

Zona de 
expedición

Zona utilizada para reunir y preparar 
material a fin de cargarlo en un  
camión, vagón, etc.

Contaminado Sucio, no limpio  

Etiquetado Un proceso de etiquetado se utiliza 
siempre que se requiere hacer un 
bloqueo. El proceso de etiquetado de un 
sistema implica la colocación o el uso de 
una etiqueta o indicador de información.

Producción La tasa de producción.

Área No 
Autorizada

Un área que requiere una autorización 
especial para entrar. No se permite la 
entrada a quienes no tienen autorización.

Viscosidad Medida de la resistencia de los fluidos 
(gases o líquidos) a fluir.

Lávese las manos Instrucción dirigida a los empleados 
para que se laven las manos a fondo 
antes y después de manipular  
cualquier alimento.

Rendimiento La cantidad de un artículo producida.

Security The condition of being protected  
from or not exposed to danger.

Shipping Area An area used to assemble and 
prepare material for loading  
in a truck, railcar, etc.

Soiled Dirty, unclean.

Tag out A labelling process that is always 
used when lockout is required. The 
process of tagging out a system 
involves attaching or using an 
information tag or indicator.

Through Put The rate of production.

Unauthorized 
area

An area that requires special 
authorization to enter. Those without 
authorization are not permitted to enter.

Viscosity A measure of the resistance of fluids 
(gases or liquids) to flow.

Wash Your  
Hands

An instruction for employees to  
wash their hands thoroughly before 
and after handling any food.

Yield The quantity of an item produced.
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Palabra/Frase Definición

Seguridad Alimentaria

Nivel aceptable de 
un peligro para la 
inocuidad de los 
alimentos

El nivel en el que el producto terminado 
no causará daño al consumidor cuando 
se prepare y/o consuma de acuerdo  
con su uso previsto.

Ácido Una sustancia con un pH inferior a 7,0. 

Aditivos Sustancias naturales y artificiales 
añadidas a un alimento de forma 
intencionada (como los preservativos y 
los colorantes) o no intencionada (como 
los pesticidas y los lubricantes).

Alimento 
adulterado

Alimentos que no cumplen las normas 
legales de calidad.

Aerobio Un organismo, especialmente una 
bacteria, que necesita oxígeno para vivir.

Alimento 
envejecido

El abandono de un producto durante 
un largo periodo de tiempo (a menudo 
meses o años) para ayudar a mejorar  
el sabor del producto.

Aerotransportados Sustancias que se transportan  
por vía aérea.

Alcalino Una sustancia que tiene un pH  
superior a 7,0.

Acceptable Level 
of a Food Safety 
Hazard

The level at which the finished product 
will not cause harm to the consumer 
when it is prepared and/or consumed 
according to its intended use.

Acid A substance with a pH of less than 7.0. 

Additives Natural and man-made substances 
added to a food for an intended 
purpose (such as presentatives and 
colors) or unintentionally (such  
as pesticides and lubricants).

Adulterated Food Food that does not meet the  
legal standards of quality.

Aerobe An organism, especially a bacterium 
that requires oxygen to live.

Aged Food The leaving of a product over an 
extended period of time (often 
months or years) to aid in improving 
the flavour of the product).

Airborne Substances that are transported by air.

Alkaline A substance that has a pH of more 
than 7.0.
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Palabra/Frase Definición

Alérgenos Una sustancia que provoca una 
reacción alérgica. 

Reacción Alérgica Es una respuesta extrema del sistema 
inmunitario de una persona, cuando 
entra en contacto con una sustancia 
normalmente inocua. Los síntomas 
pueden ser leves, como picor de ojos y 
flujo nasal, o tan graves como la muerte.

Anaeróbico Un organismo, especialmente una 
bacteria, que no necesita oxígeno  
para vivir.

Anafilaxia Reacción alérgica grave y 
potencialmente mortal.

Antibiótico El término antibiótico se usa para definir 
las sustancias naturales producidas 
por los microorganismos que, en bajas 
concentraciones, pueden inhibir o 
matar a otros microorganismos en el 
cuerpo, específicamente sustancias 
que matan a las bacterias (es decir, 
antibacterianos).

Allergens A substance that causes an allergic 
reaction. 

Allergic Reaction An extreme response from a persons 
immune system, when it comes into 
contact with a usually harmless 
substance. Symptoms can be mild, 
such as itchy eyes and runny nose,  
or as severe as death.

Anaerobe An organism, especially a bacterium, 
that does not require oxygen or free 
oxygen to live.

Anaphylaxis Serious, life-threatening allergic 
reaction.

Antibiotic The term antibiotic used to be used 
for natural substances produced 
by microorganisms that, at low 
concentrations, can inhibit or kill 
other microorganisms in the body, 
specifically substances that kill 
bacteria (i.e., antibacterials).



Word/Phrase Definition

V
ie

tn
a

m
es

e
Fr

en
ch

Ta
g

a
lo

g
Sp

a
ni

sh
P

un
ja

b
i

C
hi

ne
se

R
us

si
a

n

Dictionary of Food & Beverage Processing Terms and Expressions  |  Food Processing Skills Canada©  43    

Palabra/Frase Definición

Seguridad Alimentaria

Antimicrobiano Sustancias que inhiben o matan a 
los microorganismos (formas de vida 
microscópicas como bacterias, hongos, 
virus, micoplasmas). Los antimicrobianos 
pueden ser naturales, semisintéticos  
o sintéticos.

Resistencia a 
los antimicroor-
ganismos (RAM)

La capacidad de un microorganismo  
de resistir la acción inhibidora o 
mortífera de un antimicrobiano.

Bacteria Organismo microscópico unicelular.

Fechas de 
vencimiento 
(fechas de  
vida útil)

Códigos comunes que se encuentran en 
los alimentos preenvasados mostrando 
que tienen la mejor calidad durante  
90 días o menos.

Peligros  
biológicos

Organismos, o sustancias producidas 
por organismos, que suponen una 
amenaza para la vida humana. Ellos  
son responsables de la mayoría de  
las enfermedades transmitidas por  
los alimentos.

Botulismo Enfermedad de origen alimenticio 
causada por la toxina Clostridium 
Botulinum.

Antimicrobial Substances that inhibit or kill 
microorganisms (microscopic life 
forms such as bacteria, fungi, viruses, 
mycoplasmas). Antimicrobials  
can be natural, semi-synthetic  
or synthetic.

Antimicrobial 
Resistance (AMR)

The ability of a microorganism to 
withstand the inhibiting or killing 
action of an antimicrobial.

Bacteria Single-celled microscopic organisms

Best Before Dates 
(Durable Life 
Dates)

Common codes that are found on 
prepackaged foods that are their  
best quality for 90 days or less.

Biological 
Hazards

Organisms, or substances produced 
by organisms, that pose a threat to 
human life. They are responsible  
for most foodborne illnesses.

Botulism Foodborne illness caused by the toxin 
product Clostridium Botulinum.
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Palabra/Frase Definición

Calibrar Determinar y verificar la escala de un 
instrumento de medida con un patrón. 
Los termómetros utilizados en los 
establecimientos alimentarios suelen 
calibrarse con el método del hielo (32 
grados F o 0 grados C) o con el método 
del punto de ebullición (212 grados F  
o 100 grados C).

Calibración Comparación de dos dispositivos de 
medición, uno de los cuales es un 
estándar de precisión conocida, trazable 
a la norma nacional o internacional. 

Agencia 
Canadiense 
de Inspección 
Alimentaria  
(ACIA)

La ACIA es responsable de administrar 
11 leyes relativas a la protección de los 
alimentos, los animales y las plantas 
para mejorar la salud y el bienestar  
de la población, el medio ambiente  
y la economía de Canadá.

Carbohidratos Azúcares, almidones y fibras presentes 
en los alimentos.

Celiaquía A veces llamada enteropatía sensible 
al gluten, enfermedad del sistema 
digestivo causada tras la ingesta de 
proteínas que se encuentran en la 
cebada, el trigo y el centeno.

Calibrate To determine and verify the scale 
of a measuring instrument with a 
standard. Thermometers used in 
food establishments are commonly 
calibrated using an ice slush method 
(32 degrees F or 0 degrees C) or a 
boiling point method (212 degrees F 
or 100 degrees C).

Calibration Comparison of two measuring 
devices, one of which is a standard 
of known accuracy, traceable to the 
national or internationnal standard. 

Canadian Food 
Inspection 
Agency  
(CFIA)

The CFIA is responsible for 
administering 11 Acts that pertain to 
safeguarding food, animals and plants 
for the enhancement of the health and 
well-being of Canada's people, the 
environment and economy.

Carbohydrates Sugars, starches and fibers  
found in food.

Celiac Sometimes called gluten-sensitive 
enteropathy, disease of the digestive 
system caused after eating proteins 
found in wheat, barley, triticale  
and rye.



Word/Phrase Definition

V
ie

tn
a

m
es

e
Fr

en
ch

Ta
g

a
lo

g
Sp

a
ni

sh
P

un
ja

b
i

C
hi

ne
se

R
us

si
a

n

Dictionary of Food & Beverage Processing Terms and Expressions  |  Food Processing Skills Canada©  45    

Palabra/Frase Definición

Seguridad Alimentaria

Certificado de 
análisis (COA)

Documento que indica los resultados 
de una prueba adecuada para un 
producto. El COA es válido para un lote 
determinado y acompaña al envío.  
Se debe hacer referencia al método  
de prueba

Contaminación 
química cruzada

La contaminación cruzada es la 
transferencia no intencionada de 
microorganismos, contaminantes 
químicos (incluidos los alérgenos) o 
cualquier sustancia extraña de un 
alimento, persona u objeto a otro 
producto alimentario.

Riesgos químicos Cualquier sustancia que pueda  
causar problemas de salud al ser 
inhalada o ingerida.

Cloro Gas venenoso, soluble en agua, muy 
irritante para los órganos respiratorios, 
utilizado para la purificación del agua y 
en la fabricación de polvo blanqueador.

Limpieza Proceso de eliminación de alimentos 
y otros tipos de suciedad de una 
superficie, para lo que se utilizan 
productos de limpieza.

Certificate of 
Analysis (COA)

A document that states the results 
of an appropriate test for a product. 
The CoA is valid for a stated lot and 
accompanies the shipment. The test 
method should be referenced.

Chemical Cross-
Contamination

Cross-contamination is the unintentional 
transfer of microorganisms, chemical 
contaminants (including allergens) or 
any foreign substance from food, 
person, or object to another food 
product.

Chemical 
Hazards

Any substance that can cause health 
problems when inhaled or ingested.

Chlorine Water-soluble, poisonous gas that 
is highly irritating to the respiratory 
organs, used for water purification, and 
in the making of bleaching powder.

Cleaning Process of removing food and other 
types of soil from a surface, cleaning 
agents are used for this purpose.
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Palabra/Frase Definición

Código Una secuencia de números, letras,  
cifras o símbolos que se utilizan  
en lugar de palabras.

Comisión 
del Código 
Alimentario

Comisión subsidiaria de la Organización 
de las Naciones Unidas para la 
Agricultura y la Alimentación y de la 
Organización Mundial de la Salud.

Enfermedades 
transmisibles

Enfermedad que se produce por 
transmisión directa o indirecta con  
una persona o animal infectado.

Alimentos 
conformes

Alimentos que cumplen con la seguridad 
alimentaria y otros requisitos normativos.

Consumidores Una persona que consume  
o emplea algo.

Contaminante Cualquier agente biológico, físico, 
químico u otras sustancias que estén 
presentes en los alimentos y que 
comprometan la seguridad  
o la idoneidad de los mismos.

Contaminación Cuando se encuentra algo inseguro, 
como toxinas y microorganismos, en  
un producto alimenticio o una bebida, 
que lo hace inseguro para el consumo. 

Code A sequence of numbers, letters, 
figures or symbols that are  
used instead of words.

Codex 
Alimentarius  
Commission

A subsidiary body of the Food  
and Agriculture Organization and  
the World Health Organization  
of the United Nations.

Communicable 
Disease

An illness that occurs from direct  
or indirect transmission with an 
infected person or animal.

Compliant Food Food commodities that meet food safety 
and other regulatory requirements.

Consumers A person that eats or uses something.

Contaminant Any biological, physical, chemical 
agents, or other substances that are 
present in food and that compromise 
food safety or suitability.

Contamination When something unsafe, such as 
toxins and microorganisms are 
found in a food or beverage product, 
making it unsafe for consumption. 
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Palabra/Frase Definición

Seguridad Alimentaria

Medidas de 
control

Cualquier acción y actividad que pueda 
utilizarse para prevenir o eliminar un 
peligro para la seguridad alimentaria  
o reducirlo a un nivel aceptable.

Acción correctiva Las medidas que toma la parte 
regulada para abordar el 
incumplimiento, que pueden incluir 
el control del producto afectado, la 
realización de un análisis de la causa 
raíz y la prevención de la recurrencia.

Punto Crítico de 
Control (PCC)

Punto o etapa en la que se puede 
aplicar una medida de control y 
prevenir, eliminar o reducir a un 
 nivel aceptable un peligro para la 
seguridad alimentaria.

Límite crítico Un criterio que separa la aceptabilidad 
de la inaceptabilidad.

Contaminación 
cruzada

Proceso en el que los alimentos se 
contaminan involuntariamente por  
la transferencia de microorganismos  
de un substancia a otra.

Crustáceos Animales acuáticos con patas 
articuladas, caparazón duro y sin 
espina dorsal; como los: cangrejos, las 
cigalas, las langostas y las gambas.

Control Measures Any action and activity that can be 
used to prevent or eliminate a food 
safety hazard or reduce it to an 
acceptable level.

Corrective Action The steps that a regulated party 
takes to address non-compliance, 
which can include controlling 
affected product, conducting  
root cause analysis, and  
preventing recurrence.

Critical Control 
Point (CCP)

A point or a step at which a control 
measure can be applied and a food 
safety hazard can be prevented, 
eliminated or reduced to an 
acceptable level.

Critical Limit A criterion that separates 
acceptability from unacceptability.

Cross-
Contamination

The process in which food is 
unintentionally contaminated by 
transferring microorganisms from  
one susbtance to another.

Crustaceans Aquatic animals that have jointed 
legs, a hard shell and no backbone 
like crab, crayfish, lobster, prawns 
and shrimp.
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Palabra/Frase Definición

Clientes Persona que compra y a veces consume 
productos de una tienda o restaurante.

Descomposición El proceso o estado de putrefacción.

Deficiente Una carencia o escasez.

Detergente Sustancia utilizada durante la limpieza 
para ayudar a eliminar la suciedad, los 
residuos de alimentos y los alérgenos  
de las superficies.

Desviación El incumplimiento de los límites críticos 
requeridos para un punto de control 
crítico, o el incumplimiento de una 
norma identificada en un programa de 
prerrequisitos o un control del proceso.

Proceso de 
desviación

Un conjunto documentado de acciones 
correctivas que se aplican cuando se 
produce una desviación.

Desinfectante Sustancia utilizada durante el 
saneamiento para ayudar a eliminar los 
microorganismos de las superficies.

Customers A person that purchases, and 
sometimes consumes, goods  
from a store or restaurant.

Decomposition The process or state of rotting.

Deficiency A lack or shortage.

Detergent Substance used during cleaning to 
help with the removal of soil, food 
waste and allergens from surfaces.

Deviation A failure to meet required critical limits 
for a critical control point, or a failure 
to meet a standard identified in a 
prerquisite program or a process control.

Deviation 
Procedure

A documented set of corrective 
actions that are implemented  
when a deviation occurs.

Disinfectant Substance used during sanitation 
to help with the elimination of 
microorganisms from surfaces.
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Palabra/Frase Definición

Seguridad Alimentaria

Epinefrina Medicamento de la hormona de la 
adrenalina que el cuerpo produce por 
sí mismo. Se utiliza como medicamento 
inyectable para tratar las reacciones 
alérgicas potencialmente mortales 
denominadas anafilaxia.

Etanol Líquido incoloro e inflamable que se 
produce por la fermentación natural  
de los azúcares; alcohol.

Fechas de 
vencimiento

Códigos que indican a los consumidores 
cuándo no deben comer o beber un 
producto alimentario.

PEPS Primero en entrar, primero en salir.  
Regla que hace hincapié en utilizar 
primero los ingredientes más antiguos 
antes de usar el inventario fresco.

Empañamiento Aplicar desinfectantes químicos en 
zonas como nieblas o brumas.

Epinephrine Drug form of the hormone adrenaline 
that the body produces on its own. 
It is used as an injection-based 
medication to treat life-threatening 
allergic reactions called anaphylaxis.

Ethanol A colourless flamable liquid which is 
produced by natural fermentation  
of sugars; alcohol.

Expiry Dates Codes that tell consumers when  
they should no longer eat or  
drink a food product.

FIFO First In, First Out. Rule that 
emphasizes using up older ingredients 
first before using fresh stock

Fogging Applying chemical disinfectants  
in areas as fogs or mists.
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Palabra/Frase Definición

Aditivo alimentario (Excepto en el Reglamento sobre 
Alimentos y Medicamentos, B.01.001) - 
Cualquier sustancia cuyo uso dé lugar, 
o pueda esperarse razonablemente que 
dé lugar, a que ella o sus subproductos 
formen parte de un alimento o afecten 
a sus características, pero no incluye: 
(a) cualquier material nutritivo que 
se utilice, se reconozca o se venda 
habitualmente como artículo o 
ingrediente alimentario; (b) las 
vitaminas, los nutrientes minerales 
y los aminoácidos, distintos de los 
enumerados en las tablas de la División 
16; (c) las especias, los condimentos, 
los preparados aromatizantes, los 
aceites esenciales, las oleorresinas y 
los extractos naturales (d) productos 
químicos agrícolas, distintos de los 
enumerados en los cuadros de la 
división 16 (e) materiales de envasado 
de alimentos y sus componentes; y (f) 
los medicamentos recomendados para 
su administración a los animales que 
puedan consumirse como alimentos.

Food Additive (Exceprt from Food and Drug 
Regulations, B.01.001) - Any substance 
the use of which results, or may 
reasonably be expected to result, in 
it or its by-products becoming a part 
of or affecting the characteristics of a 
food, but does not include: 
(a) any nutritive material that is used, 
recognized or commonly sold as an 
article or ingredient of food; 
(b) vitamins, mineral nutrients and 
amino acids, other than those listed in 
the tables to Division 16; 
(c) spices, seasonings, flavouring 
preparations, essentials oils, oleoresins 
and natural extractives; 
(d) agriculture chemicals, other than 
those listed in the tables to Division 16; 
(e) food packaging materials and 
components thereof; and 
(f) drugs recommended for 
administration to animals that  
may be consumed as food.
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Palabra/Frase Definición

Seguridad Alimentaria

Alergia 
alimentaria

Enfermedad que provoca reacciones 
alérgicas cuando se expone a 
determinados tipos de alimentos.

Defensa 
alimentaria

Se ocupa de salvaguardar el suministro 
de alimentos contra actos intencionados 
de manipulación o contaminación.

Materiales de uso 
alimentario

Una designación que significa que un 
material es seguro para el consumo 
humano, está permitido que entre en 
contacto con superficies en contacto 
con alimentos, o es un alimento 
destinado al consumo humano.

Higiene 
alimentaria

Las medidas y condiciones necesarias 
para controlar los peligros y garantizar 
la aptitud para el consumo humano de 
un producto alimenticio, teniendo en 
cuenta su uso previsto.

Intolerancia 
alimentaria

Se produce cuando una persona tiene 
dificultades para digerir determinadas 
sustancias alimenticias (la lactosa,  
por ejemplo). Esto puede provocar 
síntomas como gases intestinales,  
dolor abdominal o diarrea.

Food Allergy A condition that causes allergic 
reactions when exposed to  
specific food types.

Food Defense Deals with safeguarding the food 
supply against intentional acts of 
tampering or contamination.

Food Grade 
Materials

A designation that means a material 
is safe for human consumption, is 
permitted to come in contact with 
food contact surfaces, or is food 
intended for human consumption.

Food Hygiene The measures and conditions 
necessary to control hazards 
and to ensure fitness for human 
consumption of a foodstuff taking 
into account its intended use

Food Intolerance Occurs when a person has difficulty 
digesting particular food substances 
(lactose for example). This can lead 
to symptoms such as intestinal gas, 
abdominal pain or diarrhea.
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Palabra/Frase Definición

Calidad de los 
alimentos

Se refiere a las características del 
producto que lo hacen aceptable  
para el consumo humano.

Seguridad 
alimentaria 

Concepto de que los alimentos no 
causan daño al consumidor cuando  
se preparan y/o consumen de acuerdo 
con su uso previsto.

Riesgos para 
la seguridad 
alimentaria

Cualquier cosa que tenga el potencial 
de causar reacciones adversas para  
la salud de los consumidores.

Sistema de 
gestión de 
la seguridad 
alimentaria

Un marco de procedimientos y 
actividades que garantiza la seguridad 
de los productos alimentarios y la 
protección de los consumidores frente a 
las enfermedades transmitidas por los 
alimentos. Todos los procesadores de 
alimentos y bebidas y otras empresas 
relacionadas con los alimentos están 
involucrados en la gestión de la 
seguridad alimentaria en una  
variedad de niveles.

Food Quality Refers to the product's characteristics 
which make it acceptable for human 
consumption.

Food Safety A concept that food will not cause 
harm to the consumer when it is 
prepared and/or eaten according  
to its intended use.

Food Safety 
Hazards

Anything that has the potential  
to cause adverse health 
consequences for consumers.

Food Safety 
Management 
System

A framework of procedures and 
activities, that ensures food products 
are safe and that consumers are 
protected from foodborne illnesses. 
All food and beverage processors 
and other food-related businesses 
are involved with food safety 
management at a variety of levels.
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Palabra/Frase Definición

Seguridad Alimentaria

Retiro de 
productos 
alimenticios

La solicitud de una empresa para 
que devuelva los alimentos tras el 
descubrimiento de problemas de 
seguridad o defectos que pueden ser 
peligrosos para los consumidores.

Deterioro de los 
alimentos

Cuando los alimentos no son aptos 
para el consumo humano debido a la 
excesiva proliferación de bacterias. 

Enfermedades 
transmitidas por 
los alimentos

Infecciones causadas por el consumo 
de alimentos o bebidas contaminadas, 
provocadas por la presencia de 
microbiotas o patógenos.

Patógenos 
transmitidos por 
los alimentos

Agentes biológicos que pueden causar 
enfermedades transmitidas por los 
alimentos.

Material extraño Peligro físico; cualquier elemento, por 
pequeño que sea, que se encuentre  
en el producto o en el envase y que  
no debería estar allí.

Food Safety 
Recall

The request of a company to  
return food after the discovery of 
safety issues or defects that can  
be dangerous to consumers.

Food Spoilage When food becomes unfit for human 
consumption due to excessive 
bacteria growth. 

Foodborne 
Illnesses

Infections caused by the consumption 
of contaminated foods or beverages, 
caused by the presence of 
microbiomes or pathogens.

Foodborne 
Pathogens

Biological agents that can  
cause foodborne illnesses.

Foreign Material A physical hazard; any item, however 
small, in or on product or packaging 
that should not be there.
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Palabra/Frase Definición

Iniciativa Mundial 
de Seguridad 
Alimentaria  
(GFSI)

El Foro Empresarial de la Alimentación 
se puso en marcha en el año 2000. 
El Consejo de la Fundación GFSI, un 
grupo impulsado por los minoristas, con 
miembros asesores de los fabricantes, 
proporciona la dirección estratégica 
y supervisa la gestión diaria de los 
programas. Bajo el paraguas de la 
GFSI, los principales minoristas del 
mundo han llegado a una aceptación 
común de los programas de seguridad 
alimentaria de la GFSI. La GFSI ofrece 
una plataforma internacional para la 
creación de redes, el intercambio de 
conocimientos y la puesta en común 
de las mejores prácticas e información 
sobre seguridad alimentaria.

Gluten Nombre general de las proteínas  
que se encuentran en el centeno,  
la cebada y el trigo. 

Buenas prácticas 
de fabricación 
(BPF)

Parte de la garantía de calidad que 
asegura que los productos se fabrican  
y controlan de forma constante según 
las normas de calidad adecuadas  
a su uso previsto.

Global Food 
Safety Initiative 
(GFSI)

The Food Business Forum was 
launched in 2000. The GFSI 
Foundation Board, a retailer-
driven group, with manufacturer 
advisory members, provides the 
strategic direction and oversees daily 
management of the programs. Under 
the umbrella of the GFSI major global 
retailers have come to a common 
acceptance of GFSI-benchmarked 
food safety schemes. GFSI provides 
an international stakeholder platform 
for networking, knowledge exchange, 
and sharing of best food safety 
practices and information.

Gluten General name for the proteins found 
in wheat, rye, barley and triticale.

Good 
Manufacturing 
Practices (GMPs)

The part of quality assurance 
that ensures that products are 
consistently produced and controlled 
to the quality standards appropriate 
to their intended use.
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APPCC (Análisis 
de Peligros y 
Puntos Críticos  
de Control)

Sistema de gestión de la calidad que 
identifica y evalúa puntos durante la 
producción con el fin de establecer 
medidas y controlar los peligros para 
garantizar la seguridad del producto.

Coordinador  
de HACCP

Empleado que garantiza que la 
producción de alimentos es segura para 
el consumo, responsable del desarrollo 
y la aplicación de un sistema de Análisis 
de Peligros y Puntos de Control Crítico 
(APPCC), o un plan de seguridad 
alimentaria equivalente.

Plan HACCP Documento escrito, diseñado para 
controlar los peligros asociados a 
procesos y/o productos específicos 
dentro de un establecimiento.

Sistema de 
gestión de 
la seguridad 
alimentaria

Un sistema que incluye programas  
de prerrequisitos, uno o más  
planes HACCP, procedimientos  
de mantenimiento y reevaluación,  
tal y como se define en el Programa  
de Mejora de la Seguridad  
Alimentaria (FSEP).

HACCP (Hazard 
Analysis Critical 
Control Points)

A quality management system 
that identifies and evaluates points 
during production in order to set up 
measures and control hazards to 
ensure product safety.

HACCP 
Coordinator

Employee who ensures that food 
production is safe for consumption, 
responsible for the development and 
implementation of a Hazard Analysis 
Critical Control Point (HACCP) system, 
or equivalent food safety plan.

HACCP Plan A written document designed in order 
to control hazards associated with 
specific processes and/or products 
within an establishment.

HACCP System A system that includes prerequisite 
programs, one or more HACCP 
plan(s), maintenance and 
reassessment procedures as defined 
by the Food Safety Enhancement 
Program (FSEP).
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Peligro Una entidad, una condición o una 
circunstancia que tiene el potencial  
de causar daño. Los peligros pueden  
ser biológicos, químicos o físicos.

Análisis de  
riesgos

El proceso de recopilación e 
interpretación de la información sobre 
los peligros y las condiciones que los 
provocan, para decidir qué actividades 
suponen un riesgo significativo para 
la seguridad alimentaria y, por tanto, 
deben abordarse en el plan de  
control preventivo.

Aceites altamente 
refinados 
(alimentos)

Aceite alimentario que ha sido 
desgomado, neutralizado, blanqueado 
y desodorizado.

Inmunodeprimido Una persona con un sistema inmunitario 
debilitado, que tiene menos capacidad 
para combatir enfermedades y 
dolencias.

Operaciones 
incompatibles

Con respecto a las actividades que 
tienen lugar en un establecimiento 
alimentario: actividades que no pueden 
tener lugar al mismo tiempo en la misma 
zona porque crean un riesgo potencial 
de contaminación de los productos 
alimentarios.

Hazard An entity, a condition or circumstance 
that has the potential to cause harm. 
Hazards can be biological, chemical 
or physical.

Hazard Analysis The process of collecting and 
interpreting information on hazards 
and on conditions that lead to 
hazards, to decide which activities 
pose a significant risk to food safety 
and therefore should be addressed  
in the preventive control plan.

Highly Refined 
Oils (Food)

Food oils that have been degummed, 
neutralized, bleached and 
deodorized.

Immuno-
compromised

A person with a weakened immune 
system, that has less ability to fight 
off sicknesses and illnesses.

Incompatible 
Operations

In respect of activities taking place in 
a food establishment - activities that 
cannot take place at the same time 
in the same area because it creates a 
potential risk of food products being 
contaminated.
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Auditorías  
Internas

Se programan para comprobar que 
los procedimientos se aplican y se 
utilizan correctamente, para verificar 
que reflejan realmente una práctica 
operativa eficaz y que la formación es 
adecuada. Consisten en inspecciones 
internas formales y documentadas y 
en la revisión del sistema de garantía 
de calidad. Su objetivo es comprobar, 
mediante el examen y la evaluación  
de pruebas objetivas, el grado real  
de cumplimiento de los elementos  
del Sistema de Gestión de Calidad  
que se están revisando.

Etiqueta Pequeño trozo de papel, tela, plástico 
o material similar adherido a un objeto 
que da información sobre el producto.

Ácido láctico Líquido incoloro producido durante la 
contracción muscular como producto 
del metabolismo anaeróbico de 
la glucosa, abundante en la leche 
agria, preparado generalmente 
por la fermentación del almidón, la 
melaza, las patatas, etc., o sintetizado: 
utilizado principalmente en el teñido 
y la impresión textil, y como agente 
aromatizante en los alimentos y  
en la medicina.

Internal Audits Are scheduled to check that 
procedures are in place and being 
used correctly, to verify that they 
truly reflect effective operational 
practice, and that training is 
adequate. Consists of formal 
documented internal inspections 
and review of the QA System. Their 
objective is to verify, by examination 
and evaluation of objective evidence, 
the actual degree of compliance  
with those elements of the QA  
System under review.

Label A small piece of paper, fabric, plastic, 
or similar material attached to an 
object that gives information  
about the product.

Lactic Acid A colourless liquid produced during 
muscle contraction as a product 
of anarobic glucose metabolism, 
abundant in sour milk, prepared 
usually by fermentation of 
cornstarch, molasses, potatoes etc., 
or synthesized: used chiefly in dyeing 
and textile printing, as a flavouring 
agent in food, and in medicine.
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Circunstancias 
que amenazan  
la vida

Existe una gran posibilidad de que la 
situación o la enfermedad provoque  
la muerte.

Lupino Planta de la familia de las arvejas, sus 
granos se consumen enteros y también 
se utilizan para fabricar ingredientes 
como la harina y la proteína de alverja. 
Estos ingredientes se utilizan a menudo 
en productos de panadería y pasta, 
incluidos los productos sin gluten.

Metabolismo El metabolismo es el proceso por el 
que el cuerpo convierte lo que come o 
bebe en energía. Los alimentos que se 
metabolizan se combinan con el oxígeno 
para liberar la energía que el cuerpo 
necesita para funcionar.

Microorganismo Organismos demasiado pequeños  
para ser vistos a simple vista, como  
las bacterias.

Envasado al vacío Un envase que tiene una atmósfera 
alterada, generalmente una combinación 
de nitrógeno y dióxido de carbono. El 
propio envase también puede permitir 
la transferencia de un gas específico, 
alterando así la atmósfera del envase  
a lo largo del tiempo.

Life-Threatening 
Circumstances

There is a strong possibility that the 
situation or illness will result in death.

Lupin Plant of the pea family, its beans are 
eaten whole and also used to make 
ingredients such as lupin flour and 
lupin protein. These ingredients are 
often used in baked goods and pasta, 
including gluten-free products.

Metabolized Metabolism is the process by which 
your body converts what you eat 
or drink into energy. Food that is 
metabolized is combined with oxygen 
to release the energy your body 
needs to function.

Microorganism Organisms that are too small to be seen 
by the naked eye, such as bacteria.

Modified 
Atmosphere 
Package

A package that has an altered 
atmosphere, usually a combination 
of nitrogen and carbon dioxide. The 
package itself may also allow the 
transfer of a specific gas thus altering  
the atmosphere of the package  
over time.



Word/Phrase Definition

V
ie

tn
a

m
es

e
Fr

en
ch

Ta
g

a
lo

g
Sp

a
ni

sh
P

un
ja

b
i

C
hi

ne
se

R
us

si
a

n

Dictionary of Food & Beverage Processing Terms and Expressions  |  Food Processing Skills Canada©  59    

Palabra/Frase Definición

Seguridad Alimentaria

Moluscos La mayoría de los moluscos tienen una 
concha articulada de dos partes como 
las almejas, los mejillones, las ostras, 
vieiras, así como varios tipos de pulpos, 
caracoles y calamares.

Monitoreo El acto, por parte del personal de la 
empresa, de realizar una secuencia 
planificada de observaciones, pruebas 
o mediciones para evaluar si un PCC, 
un control de proceso y/o un programa 
de prerrequisitos está bajo control. Esto 
incluye el registro de los resultados de 
dichas observaciones.

Micotoxinas Compuestos tóxicos que son producidos 
naturalmente por ciertos tipos de moho.

Toxinas naturales Las toxinas naturales son compuestos 
tóxicos que producen naturalmente 
los organismos vivos. Estas toxinas 
no son perjudiciales para los propios 
organismos, pero pueden ser tóxicas 
para otras criaturas, incluidos los seres 
humanos, cuando se ingieren. Estos 
compuestos químicos tienen estructuras 
diversas y difieren en función biológica 
y toxicidad.

No conforme No cumplir con una norma establecida.

Molluscs Most molluscs have a hinged two-
part shell like clams, mussles, oysters, 
scallops, as well as various types of 
octopus, snail and squid (calamari).

Monitoring The act, by company personnel of 
conducting a planned sequence of 
observations, tests or measurements 
to assess whether a CCP, a process 
control and/or a prerequisite program 
is under control. This includes 
recording the results of those 
observations.

Mycotoxins Toxic compounds that are naturally 
produced by certain types of moulds.

Natural Toxins Natural toxins are toxic compounds 
that are naturally produced by living 
organisms. These toxins are not 
harmful to the organisms themselves, 
but they may be toxic to other 
creatures, including humans, when 
eaten. These chemical compounds 
have diverse structures and differ in 
biological function and toxicity.

Non-compliant Not meeting an established standard.
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Nutrientes Vitaminas, minerales y aminoácidos 
enumerados en la Parte D del 
Reglamento sobre Alimentos  
y Medicamentos.

Nutritivo Es un alimento que nutre. Es un alimento 
necesario para la vida, el crecimiento  
y la buena salud.

Foco de infección Un conjunto de enfermedades 
relacionadas.

Material de 
embalaje

Material utilizado para sostener, 
proteger o transportar una mercancía.

Parasito Animal o planta que vive en o sobre  
otro de cuyo cuerpo se nutre.

Organismos 
patógenos

Organismos que pueden causar 
enfermedades.

pH El símbolo que describe la acidez o  
la alcalinidad de una sustancia.

Peligros físicos Materiales extraños añadidos 
involuntariamente a los productos 
alimentarios u objetos de origen natural 
que son peligrosos para el consumidor.

Nutrients Vitamins, minerals and amino acids 
listed in Part D of the Food and  
Drug Regulations.

Nutritive Food that provides nourishment.  
It is food that is necessary for life, 
growth and good health.

Outbreak A set of related illnesses.

Packaging 
Material

Material used in supporting, 
protecting or carrying a commodity.

Parasite An animal or plant that lives in  
or on another from whose body  
it obtains nourishment.

Pathogenic 
Organisms

Organisms that can cause disease.

pH The symbol that describes the acidity 
or alkalinity of a substance.

Physical Hazards Foreign materials unintentionally 
added to food products or naturally 
occuring objects that are hazardous 
to the consumer.
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Aviso de 
precaución

Declaración utilizada para informar del 
riesgo de presencia involuntaria de un 
alérgeno, a pesar de haber tomado 
todas las medidas razonables de 
prevención y control.

Instalaciones Los terrenos, edificios e instalaciones 
donde se preparan los alimentos

Medida  
preventiva

Una medida correctiva resultante de 
una investigación para determinar 
la causa raíz de una desviación. Una 
medida preventiva incluye los pasos 
subsiguientes necesarios para evitar  
que vuelva a producirse la desviación.

Control de 
procesos (PC)

Cuando más de una etapa de un 
proceso global puede contribuir a la 
reducción de un peligro concreto, se 
desarrollan controles del proceso para 
las primeras etapas del mismo en las 
que el peligro no puede controlarse 
totalmente, pero una etapa posterior 
dará lugar a la eliminación o reducción 
de este peligro concreto hasta un nivel 
aceptable. Esta última etapa  
se consideraría un PCC.

Precautionary 
Statement

Statement used to inform on the  
risk of unintentional presence of  
an allergen, despite having taken  
all reasonable preventive and  
control measures.

Premises The lands, buildings and facilities 
where food is prepared.

Preventative 
Measure

A corrective action resulting from an 
investigation to determine the root 
cause of a deviation. A preventative 
measure includes subsequent steps 
required to prevent reccurrence of the 
deviation.

Process Control 
(PC)

Where more than one step in an 
overall process may contribute to 
the reduction of a particular hazard, 
process controls are developed for 
the early steps of the process where 
the hazard cannot be fully controlled, 
but a subsequent step will result in 
the elimination or reduction of this 
particular hazard to an acceptable 
level. This final step would be 
determined to be a CCP.
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Objetivo del 
procedimiento

El propósito del procedimiento explicará 
por qué es necesario el POE y qué 
ocurrirá si la tarea descrita se ha 
seguido correctamente.

Garantía de 
calidad 

Conjunto de procedimientos diseñados 
para garantizar el cumplimiento de las 
normas y los procesos, asegurando 
que el producto final cumple o supera 
los requisitos técnicos y de rendimiento 
exigidos. 

Nota : La garantía de calidad abarca 
actividades como el diseño, el desarrollo, 
la producción y la instalación del 
producto, así como la documentación 
adecuada.

Sistema de 
aseguramiento  
de la calidad

Incluye las actividades de un programa 
de control de calidad con documentos 
que describan todas las operaciones y 
actividades directamente relacionadas 
con la seguridad y la calidad de los 
alimentos (políticas, procedimientos, 
registros, etc.).

Purpose of the 
Procedure

Purpose of the procedure will explain 
why the SOP is needed and what will 
occur if the described task has been 
properly followed.

Quality 
Assurance

A set of procedures designed  
to ensure that standards and 
processes are adhered to, ensuring  
the final product meets or exceeds  
the required technical and 
performance requirements.

Note: Quality assurance covers 
activities such as product design, 
development, production, installation, 
as well as proper documentation.

Quality 
Assurance 
Systems

Include activities from a QC program 
with documents that describe all 
operations and activities directly 
related to food safety and quality 
(policies, procedures, records, etc.).
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Control de calidad Sistema aplicado a las operaciones 
de fabricación para supervisar y 
regular continuamente los procesos de 
producción de modo que los productos 
cumplan las especificaciones.

Programas  
de Control  
de calidad

Actividades y técnicas operativas que 
se utilizan para cumplir los requisitos 
de calidad (inspección, pruebas y 
seguimiento asociado a los controles  
de las materias primas, los controles  
del proceso y los controles de los 
productos acabados).

Producto agrícola 
bruto

Cualquier alimento en su estado crudo 
y natural, que haya sido poco o nada 
procesado.

Alimentos listos 
para consumir

Los alimentos listos para consumir no 
requieren ninguna preparación adicional 
antes de su consumo, excepto quizás el 
lavado/enjuague, la descongelación o 
el calentamiento por razones estéticas 
o de palatabilidad; están en una forma 
que es comestible, sin preparación 
adicional para lograr la seguridad de 
los alimentos; no requieren ninguna 
preparación o cocción adicional 
antes de su consumo, y; se consumen 
normalmente en el mismo estado  
en el que se venden.

Quality Control A system applied to manufacturing 
operations to monitor and regulate 
production processes continually so 
that products meet specifications.

Quality Control 
Programs

Operation techniques and 
activities that are used to fulfill the 
requirements for quality (inspecting, 
testing and monitoring associated 
with raw materials controls,  
process controls, and finished 
products controls).

Raw Agricultural 
Product 

Any food in its raw and natural  
state, having undergone little  
to no processing.

Ready-to-Eat 
Food

Ready to eat food does not require 
any further preparation before 
consumption, except perhaps 
washing/rinsing, thawing or warming 
for aesthetics or palatability; is in a 
form that is edible without additional 
preparation to achieve food safety; 
does not require further preparation 
or cooking before consumption, and; 
is ordinarily consumed in the same 
state as that in which it is sold.

	� Seguridad Alimentaria
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Aviso de retiro  
del producto  
del mercado

Un mensaje que informa sobre los 
productos alimentarios potencialmente 
inseguros que se encuentran en el 
mercado y que deben ser retirados  
del mismo.

Lista de 
referencias

Un listado de la CFIA de materiales  
de construcción, materiales de  
embalaje y productos químicos 
alimentarios no aceptados.

Riesgo Una estimación de la probabilidad  
de que se produzca un peligro y  
de la gravedad del posible efecto 
adverso para la salud.

Alimentos seguros Alimentos libres de sustancias venenosas 
o potencialmente dañinas.

Alimentos  
de calidad 
seguros

Reconocido por minoristas y 
proveedores de servicios alimentarios de 
todo el mundo que requieren un sistema 
de gestión de la seguridad alimentaria 
riguroso y creíble. El uso del programa 
de certificación SQF ayuda a reducir  
las incoherencias en la evaluación  
y los costos de las múltiples normas  
de evaluación.

Recall Notice A message that informs about 
potentially unsafe food products  
that are in the market and must  
be removed from the market.

Reference  
Listing

A CFIA listing of accepted construction 
materials, packaging materials and  
non-food chemical products.

Risk An estimate of the likely occurrence  
of a hazard and the severity of 
possible adverse health effect.

Safe Food Food that is free from poisonous or 
potentially harmful substances.

Safe Quality 
Food (SQF)

Recognized by retailers and food 
service providers around the world 
who require a rigorous, credible food 
safety management system. Using 
the SQF certification program helps 
reduce assessment inconsistencies 
and costs of multiple assessment 
standards.
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Condiciones 
Sanitarias

El estado de un elemento o lugar, que 
está limpio y responde a las normas.

Saneamiento Reducir el número de microorganismos 
en una superficie limpia a niveles 
seguros.

Alcance del 
procedimiento

Se ocupa de las áreas que utilizan 
los procedimientos operativos 
estandarizados (SOP), quien los necesita 
y las limitaciones de los SOP.

Envase  
secundario

Si un producto químico se pasa de  
un envase a otro, el nuevo envase  
se denomina envase secundario.

Vida útil El período de tiempo que un producto 
puede ser almacenado, en condiciones 
especificadas, y permanecer en 
condiciones óptimas y adecuadas  
para su consumo o venta.

Sacrificio La matanza o el sacrificio de  
animales para la alimentación.

Sanitary 
Conditions

The state of an item or place, that is 
clean and responds to the standards.

Sanitation Reducing the number of microorganisms 
on a clean surface to safe levels.

Scope of the 
Procedure

Addresses the areas of Standard 
Operating Procedures (SOP) usage, 
who needs it, and limitations of  
the SOP.

Secondary 
Container

If a chemical product is put from one 
container to another, the new container 
is called a secondary container.

Shelf Life The period of time that a product can 
be stored, under specified conditions, 
and remain in optimum condition and 
suitable for consumption or sale.

Slaughtered The killing or butchering of  
animals for food.
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Materiales 
específicos  
de riesgo  
(MER)

Partes del sistema nervioso y de los 
tejidos y huesos relacionados del 
ganado vacuno que pueden contener 
el agente, llamado prión [pree' on], que 
causa la encefalopatía espongiforme 
bovina (EEB o enfermedad de las vacas 
locas); hay que evitar que entren  
en la cadena alimentaria.

Desperdicio Deterioro significativo de los alimentos, 
generalmente causado por bacterias 
y enzimas, que produce un cambio 
notable en el sabor, el olor o el  
aspecto del producto.

Estándar Criterios o especificaciones que pueden 
ser juzgados o evaluados y que definen 
el límite de aceptabilidad asociado  
a los programas de prerrequisitos y 
controles del proceso.

Procedimientos 
operativos 
estandarizados 

Las instrucciones estandarizadas  
de la empresa para el procesamiento  
de alimentos.

Specific Risk 
Materials  
(SRM)

Parts of the nervous system and 
related tissues and bone of cattle that 
are likely to contain the agent, called 
a prion [pree' on], that causes Bovine 
Spongiform Encephlopathy (BSE or 
Mad Cow Disease); these must be 
prevented from entering  
the food chain.

Spoilage Significant food deterioration, usually 
caused by bacteria and enzymes, 
that produces a noticeable change  
in the taste, odour or appearance  
of the product.

Standard Criteria or specifications that can be 
judged or evaluated and that define 
the limit of acceptability associated 
with prerequisite programs and 
process controls.

Standard 
Operating 
Procedures 

The company’s standardized 
instructions for processing food.
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Palabra/Frase Definición

Seguridad Alimentaria

Procedimiento 
estándar de 
verificación: 
Realización de 
una revisión  
de registros

Un verificador comprobará los registros 
en función de su integridad, exactitud 
y legibilidad, y a continuación revisará, 
firmará y fechará el registro como 
verificado. Un registro firmado por el 
verificador indica que es "aceptable". 
Comprobación de los registros de la 
persona encargada de supervisar  
el proceso.

Esterilización Eliminar todos los microorganismos  
de una superficie limpia.

Sulfitos Sustancia que puede provocar síntomas 
similares a los de la alergia en personas 
sensibles. Los sulfitos pueden aparecer 
de forma natural en algunos alimentos 
y también se utilizan como aditivos 
alimentarios para mantener el color de 
los alimentos y prolongar su vida útil.

Prueba del  
hisopo

Uso de hisopos o esponjas para detectar 
la presencia de contaminantes en las 
superficies.

Sintetizado Alimentos que se producen o se fabrican 
utilizando nuevos métodos con la ayuda 
del avance de la tecnología.

Standard 
Verification 
Procedure: 
Conducting a 
Record Review

A verifier shall check the records 
based on completeness, accuracy 
and legibility, then review, sign and 
date the record as being verified. A 
record signed by the verifier indicates 
that it is "acceptable." Checking the 
records of the person tasked with 
monitoring the process.

Sterilization Removing all microorganisms  
from a clean surface.

Sulphites Substance that may cause 
allergy-like symptoms for sensitive 
individuals. Sulphites may naturally 
occur in some foods and are also 
used as food additives to maintain 
food colour and prolong shelf-life.

Swab Test Use of swabs or sponges to detect  
the presence of contaminants  
on surfaces.

Synthesized Food that is produced or manufactured 
using new methods with the help of 
advancement of technology.

	� Seguridad Alimentaria
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Palabra/Frase Definición

Enfoque sistémico Un enfoque integrado, flexible y 
polifacético para el análisis y la gestión 
del riesgo que tiene en cuenta las 
acciones subyacentes de todos los 
pasos o procesos y controles que 
componen la producción de alimentos.

Contaminado Contaminado de alguna manera.

Tarea Actividades operativas que son llevadas 
a cabo por empleados designados para 
prevenir un peligro para la seguridad 
alimentaria. Por ejemplo, el programa 
de mantenimiento del equipo describe 
las tareas que debe realizar el personal 
de mantenimiento con una frecuencia 
predeterminada.

Temperatura Medida de calor o de ausencia del 
mismo, generalmente expresada en 
grados Fahrenheit o Centígrados.

Temperatura en la 
zona de peligro

Temperaturas entre 41 y 140 grados F  
(5 y 60 grados C) a las que las bacterias 
crecen mejor.

Descongelar Descongelar un artículo dejando que 
se derrita a temperatura ambiente. Alto 
riesgo de deterioro de los alimentos, 
especialmente de la carne.

Systems-Based 
Approach

An integrated, flexible, multi-
faceted approach to analyzing and 
managing risk that considers the 
underlying actions of all of the steps 
or processes and controls that make 
up food production.

Tainted Contaminated in some way.

Task Operational activities that are carried 
out by designated employees to 
prevent a food safety hazard. For 
example, the equipment maintenance 
program describes the tasks to be 
performed by the maintenance staff 
at a pre-determined frequency.

Temperature A measure of heat or the absence 
thereof, usually expressed as degrees 
Fahrenheit or Centigrade.

Temperature 
Danger Zone

Temperatures between 41 and  
140 degrees F (5 and 60 degrees C) 
at which bacteria grow best.

Thaw Defrosting an item by leaving it to melt 
at room temperature. High risk of food 
spoilage, especially for meat.
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Palabra/Frase Definición

Seguridad Alimentaria

Gestión de la 
calidad total

Un método para el éxito a largo plazo 
en la planificación, implementación 
y mejora de los procesos, productos, 
servicios y cultura de trabajo con  
la participación de TODOS los  
miembros de una organización.

Toxina Un veneno de plantas o animales  
que causa enfermedades.

Trazabilidad La capacidad de rastrear cualquier 
alimento a través de todas las etapas  
de producción, procesamiento  
y distribución.

Condiciones 
insalubres

El estado de un elemento o lugar, que 
está sucio y no responde a las normas.

Validación Obtener pruebas de que una medida  
de control, si se aplica correctamente,  
es capaz de controlar el peligro hasta  
un resultado determinado.

Verificación El uso por parte de una empresa de 
métodos, procedimientos, pruebas 
y otras evaluaciones, además de 
la supervisión, para determinar su 
conformidad y la eficacia de su sistema 
HACCP (por sus siglas en inglés).

Total Quality 
Management

A method for long term success 
in planning, implementing and 
improving processes, products, 
services and work culture with 
participation of ALL members  
of an organization.

Toxin A poison from plants or animals 
causing disease.

Traceability The ability to track any food through 
all stages of production, processing 
and distribution.

Unsanitary 
Conditions

The state of an item or place,  
that is dirty and does not  
respond to the standards.

Validation Obtaining evidence that a control 
measure, if properly implemented,  
is capable of controlling the hazard  
to a specified outcome.

Verification A company's use of methods, 
procedures, tests and other 
evaluations, in addition to monitoring, 
to determine its conformance to and 
the effectiveness of its HACCP system.
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Palabra/Frase Definición

Virus Cualquier grupo de microorganismos 
infecciosos que se reproducen solo en 
células vivas. Causan enfermedades 
como las paperas y la hepatitis A y 
pueden transmitirse a través de los 
alimentos. 

Actividad  
del agua

Una medida de la humedad libre en 
los alimentos. El agua pura tiene una 
actividad de agua de 1,0 y los alimentos 
potencialmente peligrosos tienen una 
actividad de agua de 0,85 y superior.

Levadura Un organismo unicelular que, a medida 
que crece, convierte su alimento 
mediante un proceso conocido como 
fermentación en alcohol y dióxido  
de carbono.

Virus Any group of infectious 
microorganisms that reproduce only 
in living cells. They cause disease 
such as mumps and Hepatitis A and 
can be transmitted through food. 

Water Activity A measure of the free moisture in food. 
Pure water has a water activity of 1.0 
and potentially hazardous foods have 
a water activity of .85 and higher.

Yeast A single cell organism which as it 
grows converts its food through a 
process known as fermentation  
into alcohol and carbon dioxide.
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EPP & Equipo

Gorra Prenda con una robusta visera en la 
parte delantera, que tradicionalmente 
llevan los jugadores de béisbol.

Cubre barba Redecilla en forma de bolsa para 
cubrirse la barba.

Divisiones Paredes de un contenedor o espacio 
que van de piso a techo y de pared a 
pared con el fin de separar y/o limitar  
el contenido.

Ropa de 
protección 
química

La ropa de protección química protege 
al trabajador cuando manipula 
productos químicos peligrosos que 
pueden causar cualquier lesión. 
Constituye la última línea de defensa, 
pero nunca sustituye al seguimiento 
de protocolos y medidas de seguridad 
para la manipulación de productos 
químicos peligrosos.

Pantalón para
cuarto frío

Los pantalones para cuartos fríos 
protegen a los trabajadores contra los 
ambientes de baja temperatura, tales 
como almacenes, climas húmedos  
y cuartos fríos.

Ball Cap A hat with a sturdy visor in the  
front, traditionnally worn by  
baseball players.

Beard Net A pouch - like net that covers the beard.

Bulkhead Partitions for a container or space 
that go from floor to roof and wall 
to wall in order to separate and/or 
restrain the contents.

Chemical 
Protective 
Clothing

Chemical protective clothing protects 
the worker when handling dangerous 
chemicals that can cause any injury. 
Generates the last line of defence but 
never replaces following protocols 
and safety measures for handling 
hazardous chemical products.

Cold Room Pants Cold room pants protect workers 
against low-temperature 
environments such as warehouses, 
humid climates and cold rooms.
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Cinta 
transportadora

Dispositivo para el transporte continuo 
de material en dirección horizontal o 
ligeramente inclinada, utilizando una 
banda o cinta ancha y fina como medio 
de desplazamiento o transporte.

Overoles 
desechables

Los overoles desechables están 
diseñados para cubrir la mayor 
parte del cuerpo y protegerlo contra 
sustancias y productos químicos. Los 
overoles están hechos de diferentes 
materiales, como algodón, poliéster, 
resistente a los fluidos y plástico, 
dependiendo de su uso

Prenda 
desechable  
con capucha

La prenda desechable con capucha 
es ideal para zonas no peligrosas en 
las que se necesita una protección 
completa del cabello.

Tapa oídos 
tipo copa

Los tapa oídos sirven para mitigar el 
sonido cerrando completamente el oído 
externo. Estos cuentan con un arnés 
que soporta copas exteriores duras 
que incluyen almohadillas de espuma 
blanda o cojines rellenos de líquido para 
ajustarse fácilmente a las orejas.

Conveyor Belt A device for continuously transporting 
material in a horizontal or slightly 
inclined direction, using a wide 
thin band or belt as the moving or 
carrying agent.

Disposable 
Coveralls

Disposable coveralls are designed to 
cover most of the body and protect 
against substances and chemicals. 
Coveralls are made of different 
materials, such as cotton, polyester, 
fluid-resistant, and plastic, depending 
on their use.

Disposable 
Hooded  
Garment

The disposable hooded garment is 
ideal for non-hazardous areas where 
complete hair protection is needed.

Earmuffs Earmuffs consist of mitigating sound 
by completely closing the external 
ear. The earmuffs feature a harness 
that supports hard outer cups that 
include soft foam pads or fluid-filled 
cushions to fit easily over the ears.
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EPP & Equipo

Tapones  
para oídos

Pieza redonda de material maleable 
como cera, goma o plástico que se 
introduce en el oído externo para 
eliminar el ruido.

Equipo Pieza específica de maquinaria, aparato, 
módulo de procesos o dispositivo 
utilizada para ejecutar una operación.

Establecimiento Una empresa, planta o fabricante 
registrado por la ACIA que procesa 
productos agroalimentarios (carne 
y aves de corral, productos lácteos, 
frutas y verduras procesadas, huevos 
con cáscara, huevos procesados, miel 
y arce). Los criaderos se consideran 
establecimientos.

Protección Ocular 
/ Gafas

Dispositivo de protección ocular utilizado 
por los trabajadores para minimizar el 
peligro de dañarse la vista al entrarle 
en los ojos un objeto o una sustancia 
corrosiva.

Careta La careta es una pieza integral del 
equipo de protección personal, 
que protege la zona facial de las 
salpicaduras, líquidos, aerosoles, 
radiación ultravioleta e infrarroja  
visible en materiales, como la  
malla metálica o el plástico.

Ear Plugs A round piece of pliable material  
such as wax, rubber, or plastic,  
for insertion into the outer ear  
to keep out noise.

Equipment A specific piece of machinery, 
apparatus, process module, or device 
used to execute an operation.

Establishment A CFIA-registered company, plant 
or manufacturer that processes 
agri-food products (meat and 
poultry, dairy, processed fruits and 
vegetables, shell eggs, processed 
eggs, honey, and maple). Hatcheries 
are considered establishments,

Eye Protection / 
Glasses

An eye covering worn byworkers to 
minimize the danger of being struck 
by flying objects or of being harmed 
by corrosive substances.

Face Shield The face shield is an integral piece of 
personal protective equipment that 
protects the facial area from splashes, 
liquids, sprays, ultraviolet, infrared 
and visible radiation in materials,  
such as metal mesh or plastic.
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Superficie de 
contacto con los 
alimentos

Cualquier superficie de equipos, 
utensilios, contenedores, envoltorios  
que estén en contacto directo  
con los alimentos.

Auxiliar para la 
elaboración de 
alimentos

Un aditivo para la elaboración de 
alimentos es una sustancia que se utiliza 
para un efecto técnico en la elaboración 
o fabricación de alimentos, cuyo uso no 
afecta las características intrínsecas del 
alimento y da lugar a residuos nulos o 
insignificantes de las sustancias o sus 
subproductos en el alimento acabado.  

Desinfectante 
para calzado

Solución química situada junto a las 
estaciones de trabajo para desinfectar 
el calzado de los trabajadores.

Arnés de 
seguridad de 
cuerpo entero

El arnés de seguridad de cuerpo entero 
es un equipo de protección con un 
sistema anticaída, que es obligatorio 
cuando se trabaja en alturas de 1,80 
metros o más.

Guante Pieza para cubrir la mano con secciones 
separadas para cada uno de los dedos, 
fabricado en diversos materiales como 
cuero, lana o goma.

Food Contact 
Surface

Any surface of equipment, utensils, 
containers, wrappings that come in 
direct contact with food.

Food  
Processing Aid

A food processing aid is a substance 
that is used for a technical effect in 
food processing or manufacturing, 
the use of which does not affect 
the intrinsic characteristics of the 
food and results in no or negligeable 
residues of the substances or its by-
products in or on the finished food.

Foot Dip A chemical solution placed beside 
work stations to disinfect the footwear 
of the workers.

Full-Body  
Safety  
Harness

A full-body safety harness is a protective 
equipment with an anti-fall system, 
which is mandatory when working at 
heights of 1.80 meters or more.

Glove A hand covering with separate sections 
for each of the fingers and the thumb 
that is made of various materials, such 
as leather, wool, or rubber.
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EPP & Equipo

Redecilla para el 
cabello

Redecilla en forma de bolsa, que puede 
estar decorada, para cubrirse el cabello.

Casco de 
seguridad /  
Casco protector 

Casco ajustable con una correa de 
barbilla, por lo general de fibra de vidrio 
moldeada, utilizado para protegerse la 
cabeza contra todos los golpes posibles, 
aguantar la caída de piedras, absorber 
impactos y permanecer sujeto si la 
persona sufre una caída.

Guantes de cuero Un guante de cuero es un revestimiento 
ajustado para la mano con una funda 
separada para cada dedo incluido 
el pulgar. Este revestimiento está 
compuesto por la piel curtida de  
un animal (sin pelo), aunque en los 
últimos años es más frecuente que  
el cuero sea sintético.

Maquina Cualquier combinación de partes 
mecánicas que transmite una parte a 
otra o modifica de alguna manera la 
fuerza, el movimiento o la energía,  
pero no incluye un vehículo.

Guantes de malla 
metálica

Quienes utilicen cuchillos o se 
encarguen del mantenimiento de las 
cortadoras y rebanadoras de alimentos 
deben usar guantes de malla metálica 
para protegerse de los cortes.

Hair Net A pouch - like net, sometimes 
decorated, that covers the hair.

Hard Hat An adjustable headgear with a chin 
strap, usually of molded fiberglass, 
that will protect the head from all 
possible blows, deflect falling stones, 
absorb impacts and stay in place in 
the event of a fall.

Leather Gloves A leather glove is a fitted covering for 
the hand with a separate sheath 
for each finger and the thumb. This 
covering is composed of the tanned 
hide of an animal (with the hair re-
moved), though in recent years  
it is more common for the leather 
to be synthetic.

Machine Any combination of mechanical parts 
that transmits one part to another or 
otherwise modifies force, motion, or 
energy, but does not include a vehicle.

Metal Mesh 
Gloves

Those who use knives or maintain food 
slicers and cutters must wear metal 
mesh gloves to protect against cuts.
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Respirador para 
partículas

Se utiliza para reducir el riesgo de 
inhalación de partículas y aerosoles 
peligrosos en el aire, incluidas las 
partículas de polvo y los agentes 
infecciosos.

Objetos 
Personales

Objetos personales que se llevan 
puestos o que se usan, como el  
bolso, el teléfono, la cartera, etc.

Equipo de 
protección 
personal

Los equipos de protección personal 
protegen al trabajador de diferentes 
riesgos. Los equipos de protección 
personal ofrecen seguridad para realizar 
las actividades laborales y reducen el 
riesgo de lesiones o accidentes en el 
lugar de trabajo.

Botas de caucho Las botas de caucho protegen los 
pies y la parte inferior de las piernas, 
proporcionando la máxima sujeción 
a los pies y tobillos. La suela está 
diseñada de forma antideslizante, 
perfecta para superficies lisas y 
húmedas, con alta resistencia a las 
grasas, disolventes y aceites para  
evitar resbalones.

Particulate 
Respirator

It's used to reduce the risk of inhaling 
hazardous airborne particles and 
aerosols, including dust particles  
and infectious agents.

Personal  
Effects

Private worn or carried items, such  
as purse, phone, wallet and more.

PPE The PPE (Personal Protective 
Equipment) protects the worker from 
different risks. PPE offers safety to 
perform work activities and reduces 
the risk of injury or accident in the 
workplace.

Rubber Boots Rubber boots protect the feet and lower 
legs by providing maximum support for 
the feet and ankles. The sole is designed 
non-slip, perfect for smooth and wet 
surfaces with high resistance to fats, 
solvents and oils to prevent slipping.
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Gafas de 
seguridad

Lentes que han sido endurecidos 
o laminados para que sean menos 
propensos a astillarse cuando se rompen.

Zapatos de 
seguridad 
industrial

Un zapato diseñado para proteger  
el pie con una puntera reforzada. 

Mangas de 
seguridad

Las mangas de seguridad protegen 
las manos y los brazos de peligros 
como cortes y pinchazos al manipular 
cuchillos o cizallas. Dependiendo de su 
uso, existen en diferentes materiales 
como la fibra, el plástico y  
el modacrílico.

Línea de vida 
autorretráctil

Una línea de vida autorretráctil es un 
dispositivo anticaídas. El sistema activa 
un freno en el momento de alcanzar la 
velocidad de bloqueo, protegiendo la 
integridad del trabajador.

Fundas para 
zapatos

Las fundas para zapatos se utilizan 
para evitar la transferencia de 
microorganismos dentro de las 
instalaciones de producción que  
a menudo se almacenan en las  
suelas de los zapatos. 

Safety Glasses Glass that has been toughened  
or laminated so that it is less  
likely to splinter when broken

Safety Shoes A shoe designed to protect the  
foot with a reinforced toe. 

Safety Sleeves Safety sleeves protect hands and 
arms from hazards such as cuts 
and pricks when handling knives or 
cutters. Depending on their use, they 
exist in different materials such as 
fibre, plastic and modacrylic.

Self-Retracting 
Lifeline

A self-retracting lifeline is a fall 
arrest device. The system activates 
a brake at the moment of reaching 
the blocking speed, protecting the 
worker's integrity.

Shoe Covers Shoe covers are used to prevent the 
transfer of microorganisms within 
production facilities that are often 
stored on the soles of shoes.
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Bata de trabajo Prenda de vestir holgada de uso exterior 
similar a una blusa larga que se suele 
utilizar para proteger la ropa durante  
el trabajo.

Uniformes La ropa distintiva que llevan los 
miembros de una misma organización

Utensilios Pequeñas herramientas manuales 
utilizadas para el procesamiento  
de alimentos.

Smock A loose coatlike outer garment,  
often worn to protect the clothes 
while working. 

Uniforms The distinctive clothing worn by 
members of the same organization.

Utensils Small hand held tools used  
for food processing.



Word/Phrase Definition

V
ie

tn
a

m
es

e
Fr

en
ch

Ta
g

a
lo

g
Sp

a
ni

sh
P

un
ja

b
i

C
hi

ne
se

R
us

si
a

n

Dictionary of Food & Beverage Processing Terms and Expressions  |  Food Processing Skills Canada©  79    

Palabra/Frase Definición

Tipos de Proceso

Hornear Procedimiento para cocinar que utiliza 
calor seco en una cámara cerrada.

Despacho  
directo

Un método de distribución de flujo 
continuo que elimina el almacenamiento, 
ya que las mercancías y los materiales 
pasan directamente de la recepción 
a la expedición, permaneciendo 
posiblemente en un muelle o zona de 
preparación durante un breve período.

Cortar/Picar Acto de reducir los alimentos a 
pedazos más pequeños.

Eliminación  
de residuos

El proceso de eliminación de residuos 
como piedras de las frutas y verduras 
antes de su procesamiento posterior.

Detección Reconocimiento de una sustancia 
mediante reacciones químicas o 
procesos físicos.

Deshidratación Es un proceso de reducción de la 
humedad de los alimentos a niveles 
bajos para mejorar su vida útil mediante 
la adición de una o más formas de 
energía a los alimentos. Sin embargo, 
no incluye la eliminación de la humedad 
de los alimentos mediante el prensado 
mecánico o la concentración de 
alimentos líquidos.

Baking A cooking procedure that uses dry 
heat in an enclosed chamber.

Crossdocking A flow-through distribution method 
that eliminates storage, as goods and 
materials go directly from receiving to 
shipping, possibly remaining on a dock 
or staging area for a short period.

Cutting The act of reducing food to  
smaller pieces.

Destoning The process of removing stones from 
fruits and vegetables before further 
processing.

Detection Substance recognition by means 
of chemical reactions or physical 
processes.

Dehydration It is a process of reducing moisture of 
food to low levels for improved shelf 
life by adding one or more forms of 
energy to the food. However, it does 
not include removal of moisture from 
food by mechanical pressing or 
concentration of liquid foods.
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Palabra/Frase Definición

Secado El secado se define como la aplicación 
de calor en condiciones controladas, 
para eliminar el agua presente en los 
alimentos por evaporación y obtener 
productos sólidos. Se diferencia de la 
evaporación, que da lugar a productos 
líquidos concentrados. El objetivo 
principal del secado es prolongar la  
vida útil de los alimentos, reduciendo  
su actividad en el agua.

Producto 
Terminado

Producto que no será sometido a ninguna 
otra elaboración o transformación 
por parte del establecimiento. Nota: 
Un producto que se somete a una 
elaboración o transformación posterior 
por parte de otro establecimiento, es un 
producto acabado, en el contexto del 
primer establecimiento y una materia 
prima o un ingrediente en el contexto  
del segundo establecimiento.

Extrusión de 
alimentos

Suele tratarse de productos secos, 
como las croquetas para mascotas 
y los cereales de desayuno más 
pequeños.

Producción  
de alimentos

La industria que convierte el ganado  
y los productos agrícolas en productos 
para el consumo.

Drying Drying is defined as the application 
of heat under controlled conditions, 
to remove the water present in 
foods by evaporation to yield solid 
products. It differs from evaporation, 
which yields concentrated liquid 
products. The main purpose of drying 
is to extend the shelf-life of foods by 
reducing their in-water activity

Finished Product Product that will undergo no further 
processing or transformation by 
the establishment. Note: A product 
that undergoes further processing 
or transformation by another 
establishment is a finished product, in 
the context of the first establishment 
and a raw material or an ingredient 
in the context of the second 
establishment.

Food Extrusion it typically means dried products, 
such as pet food kibbles and smaller 
breakfast cereals.

Food 
Manufacturing

The industry that turns livestock and 
agricultural products into products 
for consumption.
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Palabra/Frase Definición

Tipos de Proceso

Empaque de 
alimentos

Se define como encerrar los alimentos 
para protegerlos de la manipulación 
o la contaminación de origen físico, 
químico y biológico, siendo el envase 
activo el sistema de envasado más 
utilizado para la conservación de  
los productos alimentarios.

Industria del 
procesamiento 
de alimentos

Industria que utiliza los alimentos  
como materia prima y los cambia  
de algún modo para transformarlos  
en productos alimentarios.

Alergia 
alimentaria

Una reacción a ciertos alimentos 
relacionados con la digestión.

Congelación Método para preservar los alimentos  
en el que se utilizan bajas temperaturas 
(0 °F [ - 18 °C] o menos) para inhibir  
el crecimiento de microorganismos.

Manufactura 
esbelta

Producir más con los recursos 
existentes, eliminando las actividades 
sin valor añadido. Un enfoque 
sistemático para eliminar los residuos y 
crear un flujo en toda la organización.

Pasteurización Esterilización parcial de un producto, 
como la leche o el vino, para hacerlo 
seguro para el consumo y mejorar  
su calidad de conservación.

Food Packaging It is defined as enclosing food to protect 
it from tampering or contamination 
from physical, chemical, and biological 
sources, with active packaging being 
the most common packaging system 
used for preserving food products.

Food Processing 
Industry

The industry that uses food as a  
raw material and changes it in some 
way to make a food product.

Food Senstitivity A reaction to certain foods  
related to digestion.

Freezing A method of food preservation  
in which low temperatures (0 °F  
[ - 18 °C] or lower) inhibit the  
growth of microorganisms.

Lean 
Manufacturing

Produce more with the existing 
resources by eliminating non-value-
added activities. A systematic approach 
to eliminating waste and creating a flow 
throughout the organization.

Pasteurization The partial sterilization of a product, 
such as milk or wine, to make it safe  
for consumption and improve its 
keeping quality.



82    Diccionario de términos y expresiones de la industria de procesamiento de alimentos y bebidas  |  Food Processing Skills Canada©

Word/Phrase Definition

Types of Processes
V

ie
tn

a
m

es
e

Fr
en

ch
Ta

g
a

lo
g

Sp
a

ni
sh

P
un

ja
b

i
C

hi
ne

se
R

us
si

a
n

Palabra/Frase Definición

Preparación Con respecto a los productos 
alimenticios, incluye la transformación, 
el tratamiento, la conservación, 
la manipulación, las pruebas, la 
clasificación, la codificación o el 
sacrificio u otra actividad prescrita.

Procesamiento Tratamiento de las sustancias alimentarias 
a fin de cambiar sus propiedades para 
preservar los alimentos, mejorar su 
calidad o darles mayor utilidad  
desde el punto de vista funcional.

Refrigeración Proceso de enfriamiento de un producto 
de tal modo que facilite su conservación 
y prolongue su tiempo de conservación.

Ahumado Es un método para cocinar carne y 
otros alimentos sobre el fuego. Se 
añaden virutas de madera al fuego 
para dar un sabor ahumado a los 
alimentos. El ahumado es distinto del 
secado. El ahumado añade sabor 
a la carne, el pescado y las aves, y 
proporciona un pequeño efecto de 
conservación de los alimentos. 

Comida 
Saludable

Alimentos o bebidas crudos, cocinados 
o procesados o preparados destinados 
al consumo que cumplen con todas las 
normas de calidad y etiquetado. 

Preparation In respect of food commodity, includes 
processing, treating, preserving, 
handling, testing, grading, coding or 
slaughtering or other prescribed activity.

Processing The treatment of food substances 
in such a manner as to change its 
properties with a view to preserving 
it, improving its quality or making it 
functionally more useful.

Refrigeration The process of cooling a product 
to such an extent that it will assist 
preservation and extend its shelf life.

Smoking It is a method of cooking meat and other 
foods over a fire. Wood chips are added 
to the fire to give a smoky flavour to the 
food. Smoking is separate from drying. 
Smoking adds flavuor to the meat, fish, 
and poultry, and provides a small food 
preservation effect. 

Wholesome Food Raw, cooked or processed or 
prepared food or beverage intended 
for consumption that meets all 
quality and labellling standards. 
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Palabra/Frase Definición

Términos de almacenamiento

Distribuidor Una persona, incluido un mayorista, 
que se encarga de la distribución de 
alimentos u otros materiales.

Centro de 
distribución

Un almacén u edificio especializado 
que se abastece de alimentos o cosas 
para ser redistribuidos a minoristas, 
mayoristas o directamente a los 
consumidores.

Exportador Cualquier persona que venda  
o comercialice con alimentos  
desde Canadá a otro país.

Importador Cualquier persona en Canadá  
que importe productos alimenticios  
a Canadá.

Justo a tiempo Un enfoque de la gestión de inventarios 
que se basa en que los proveedores 
entreguen las mercancías a un cliente 
justo antes de que este las necesite  
para la producción.

Logística La gestión del envío, la recepción y 
el almacenamiento de mercancías 
y materiales; un departamento que 
gestiona el envío, la recepción  
y el almacenamiento.

Distributor A person, including a wholesaler, who 
distributes food or other materials.

Distribution 
Centre

A warehouse or other specialized 
building that is stocked with food or 
things to be redistributed to retailers, 
wolesalers or directly to consumers.

Exporter Any person who sells or trades food 
from Canada to another country.

Importer Any person in Canada who imports 
food commodities into Canada.

Just in Time (JIT) An approach to inventory management 
that relies on suppliers to deliver goods 
to a customer just before the customer 
needs them for production.

Logistic The management of shipping, 
receiving and warehousing goods 
and materials; a department that 
manages shipping, receiving and 
warehousing.
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Palabra/Frase Definición

Lote de códigos o 
Lote de números

Una serie de números y/o letras que 
pueden corresponder a ingredientes, 
días y tiempos de producción, y otras 
variables, que se asignan a un lote 
específico. Se utiliza para identificar  
y rastrear el producto.

Pestes Cualquier animal, planta, pez o insecto 
de importancia para la salud pública, 
incluidos, entre otros, los pájaros, los 
roedores, las cucarachas, las moscas y 
las larvas, que pueden ser portadores 
de agentes patógenos que pueden 
contaminar los alimentos.

Recepción El acto de comprobar la calidad, la 
cantidad y el estado de las mercancías 
entrantes y de verificar otras normas 
relacionadas con un envío, seguido de la 
decisión de rechazar el envío o aceptarlo 
y almacenarlo adecuadamente.

Lot Codes or  
Lot Numbers

A series of numbers and/or letters 
that can be matched to ingredients, 
production days and times, and other 
variables, which are assigned to a 
specific batch. Used for identifying 
and tracking product.

Pests Any animal, plant, fish, or insect of 
public health importance including, 
but not limited to, birds, rodents, 
roaches, flies, and larvae that 
may carry pathogens that can 
contaminate foods.

Receiving The act of checking the quality, 
quantity, and condition of the 
incoming goods and checking other 
standards related to a shipment, 
followed by a decision to reject the 
shipment or accept it and put it  
into proper storage.
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Palabra/Frase Definición

Términos de almacenamiento

Camión 
refrigerado

Furgoneta, camión, semirremolque 
y contenedor de transporte con 
temperatura controlada que es 
adecuado para el transporte de 
mercancías que deben mantenerse 
a una temperatura específica, desde 
caliente hasta congelada; término 
comúnmente usado para los camiones 
a temperaturas refrigeradas y 
congeladas.

Envío Acto de enviar mercancías, 
generalmente un objeto grande o una 
gran cantidad de mercancías, de un 
lugar a otro, originalmente por barco.

Flujo de tráfico El movimiento de personas, productos 
y materiales en una dirección 
determinada.

Patrones  
de tráfico

La dirección en la que se mueven 
regularmente las personas, los 
productos y los materiales.

Almacenamiento La función física de almacenar bienes y 
materiales, incluyendo la identificación, 
la inspección, el seguimiento, la 
organización y la realización de otras 
tareas para gestionar el inventario  
y los artículos del mismo.

Reefer Temperature-controlled van, truck, 
semi-trailer and shipping container 
that is suitable for transporting goods 
that need to be held at a specific 
temperature from hot to frozen; 
commonly used term for trucks at 
refrigerated and frozen temperatures.

Shipping The act of sending goods, usually a 
large object or a large quantity of 
goods, to a place from one place  
to another, originally by ship.

Traffic Flow The movement of people, product and 
materials in a specific direction.

Traffic Patterns The direction in which people, 
product and materials regularly 
move.

Warehousing The physical function of storing 
goods and materials, including 
identifying, inspecting, tracking, 
organizing and completing other 
tasks to manage the inventory  
and items in inventory.
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Palabra/Frase Definición

Programas de 
antivirus

Programa o conjunto de programas 
diseñados para prevenir, buscar, 
detectar y eliminar virus de software 
y otros programas maliciosos como 
gusanos, troyanos, adware, etc.

Ancho de banda Se refiere a la cantidad máxima 
de datos que puede recorrer una 
vía de comunicación en un tiempo 
determinado, normalmente medido  
en segundos.

Arranque 
(reinicio)

Arrancar (o reiniciar) es cargar 
e inicializar el sistema operativo 
de un ordenador. Piensa que es 
como arrancar tu ordenador. 
En Windows, puedes utilizar la 
combinación de teclas CTRL y ALT 
y DEL como un arranque "suave". 
Esto significa reiniciar el ordenador 
en lugar de apagarlo y encenderlo 
completamente, lo que podría dañar 
el disco duro de tu ordenador en 
algunas circunstancias.

Banda ancha Tipo de tecnología de comunicaciones 
por la que un solo cable puede 
transportar más de un tipo de señal a 
la vez; por ejemplo, audio y vídeo. La 
televisión por cable es una tecnología 
que utiliza la transmisión de datos  
de banda ancha.

Anti-Virus 
Software

A program or set of programs that 
are designed to prevent, search for, 
detect and remove software viruses, 
and other malicious software such as 
worms, trojans, adware, and more.

Bandwidth Refers to the maximum amount 
of data that can travel a 
communications path in a given time, 
usually measured in seconds.

Boot (Re-Boot) To boot (or re-boot) is to load and 
initialise the operating system on a 
computer. Think of it as starting up 
your computer. In Windows, you can 
use the key combination CTRL and 
ALT and DEL as a "soft" boot. This 
means restarting the computer rather 
than turning it completely off and on 
again, which could cause damage 
to your computer's hard disk under 
some circumstances.

Broadband A type of communications technology 
whereby a single wire can carry more 
than one type of signal at once; for 
example, audio and video. Cable TV is 
one technology that uses broadband 
data transmission.
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Palabra/Frase Definición

Términos informáticos

Error de 
programación  

Parte de un programa que suele 
provocar un mal funcionamiento  
del ordenador; a menudo se remedia 
con parches o actualizaciones  
del programa.

Chip Un microprocesador que realiza 
muchas funciones y cálculos que 
hacen que su ordenador funcione. 
El chip de tu ordenador también se 
denomina CPU (Unidad Central de 
Procesamiento) o procesador.

Compresión/
Comprimido

La compresión es la reducción del 
tamaño de un archivo. Los archivos 
comprimidos ocupan menos memoria 
y pueden descargarse o enviarse por 
Internet más rápidamente.

Cookie Un fragmento de código o de 
datos creado por un servidor web 
y almacenado en el ordenador de 
un usuario. Se utiliza para hacer un 
seguimiento de los patrones de uso  
y las preferencias del usuario.

Bug A part of a program that usually 
causes the computer to malfunction; 
often remedied in patches or updates 
to the program.

Chip A microprocessor that performs many 
functions and calculations that make 
your computer run. Your computer's 
chip is also referred to as the CPU 
(Central Processing Unit) or the 
processor.

Compression/
Compressed

Compression is the reduction of the 
size of a file. Compressed files take up 
less memory and can be downloaded 
or sent over the Internet more quickly.

Cookie A piece of code or data created by 
a web server and stored on a user's 
computer. It is used to keep track of the 
user's usage patterns and preferences.
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Palabra/Frase Definición

Unidad 
Central de 
Procesamiento 

La unidad central de procesamiento 
(CPU) es el cerebro de su ordenador. 
La CPU se encarga de realizar los 
cálculos y las tareas que hacen que 
los programas funcionen. Cuanto 
mayor sea la velocidad de una CPU, 
más rápido realizará los cálculos  
y las tareas.

Ciberseguridad Se refiere a las medidas 
diseñadas para proteger su 
ordenador, dispositivo o red de 
la ciberdelincuencia. Se trata de 
evitar accesos, cambios y daños no 
intencionados y no autorizados.

Alfabetización 
digital

Habilidades asociadas a la lectura 
y comprensión de información 
presentada en múltiples formatos 
desde una amplia gama de fuentes 
en un ordenador o dispositivo digital.

Descarga Método por el que los usuarios 
acceden, guardan o "bajan" software 
u otros archivos a sus propios 
ordenadores desde un ordenador 
remoto a través de Internet.

CPU The central processing unit (CPU) is 
the brains behind your computer. The 
CPU is responsible for performing 
calculations and tasks that make 
programs work. The higher the 
speed of a CPU, the faster the CPU 
undertakes the calculations and tasks.

Cybersecurity Refers to measures designed to protect 
your computer, device or network from 
cybercrime. This involves preventing 
unintended and unauthorised access, 
change and damage.

Digital Literacy Skills associated with reading and 
understanding information presented 
in multiple formats from a wide  
range of sources on a computer  
or digital device.

Download The method by which users access 
and save or "pull down" software or 
other files to their own computers from 
a remote computer via the Internet.



Word/Phrase Definition

V
ie

tn
a

m
es

e
Fr

en
ch

Ta
g

a
lo

g
Sp

a
ni

sh
P

un
ja

b
i

C
hi

ne
se

R
us

si
a

n

Dictionary of Food & Beverage Processing Terms and Expressions  |  Food Processing Skills Canada©  89    

Palabra/Frase Definición

Términos informáticos

Firewall Barrera que actúa como sistema de 
seguridad para proteger los sistemas 
informáticos y las redes de confianza 
de las conexiones externas y de las 
redes no fiables, como Internet.

Disco duro Dispositivo (normalmente dentro de 
la caja del ordenador) que permite la 
lectura y escritura de la  información, 
incluyendo el sistema operativo, los 
archivos de programa y los archivos 
de datos.

Hardware El componente físico de un  
sistema informático que provoca  
el procesamiento de los datos.

Teclado Periférico utilizado para introducir 
datos mediante la pulsación  
de teclas.

Megabyte Medida de almacenamiento del 
procesador del ordenador y de la 
memoria real y virtual. Un megabyte 
(Mb) equivale a 2 bytes a la 20ª 
potencia, es decir, 1.048.576 bytes  
en notación decimal.

Firewall A barrier that acts as a security 
system to protect trusted computer 
systems and networks from outside 
connections and untrusted networks, 
such as the Internet.

Hard Drive A device (usually within the computer 
case) that reads and writes 
information, including the operating 
system, program files and data files.

Hardware The physical component of a 
computer system that causes 
processing of data.

Keyboard A peripheral used to input data by 
pressing keys.

Megabyte A measure of computer processor 
storage and real and virtual memory. 
A megabyte (Mb) is 2 to the 20th 
power bytes, or 1,048,576 bytes  
in a decimal notation.
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Megahertz Unidad utilizada para medir la 
velocidad del procesador de un 
ordenador (por ejemplo, 2,8Ghz).

Memoria Cualquier dispositivo que contenga 
datos informáticos.

Modem Dispositivo periférico utilizado para 
conectar un ordenador con otro a 
través de una línea telefónica.

Monitor Dispositivo utilizado para mostrar 
información de forma visual.

Mouse Dispositivo periférico utilizado para 
señalar elementos en un monitor.

Sistema 
operativo (SO)

Es el software que gestiona todos los 
procesos de un ordenador y permite 
ejecutar programas y aplicaciones. El 
sistema operativo más destacado es 
Microsoft Windows. También existen 
otros como Mac OS y Linux.

Impresora Dispositivo periférico que convierte 
la salida de un ordenador en una 
imagen impresa.

Megahertz The unit used to measure the speed of 
a computer's processor (e.g. 2.8Ghz).

Memory Any device that holds computer data.

Modem A peripheral device used to connect 
one computer to another over a 
phone line.

Monitor A device used to display information 
visually.

Mouse A peripheral device used to point to 
items on a monitor.

Operating 
System (OS)

The software that manages all of 
a computer's processes and allows 
programs and applications to run. 
The most prominent operating system 
is Microsoft Windows. Others include 
Mac OS and Linux.

Printer A peripheral device that converts 
output from a computer into a  
printed image.
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Palabra/Frase Definición

Términos informáticos

Procesador El cerebro de tu ordenador. Se 
encarga de realizar los cálculos y 
las tareas que hacen funcionar los 
programas. Cuanto más rápido sea  
el procesador, más rápido funcionará 
el ordenador.

Memoria de 
acceso aleatorio 
(RAM)

Suele denominarse "memoria" 
del ordenador, ya que almacena 
la información que utilizan los 
programas. Por lo general, cuanto 
mayor sea la memoria RAM del 
ordenador, más programas podrá 
ejecutar a la vez sin que se ralentice.

Resolución Se refiere al número de píxeles 
distintos que componen la pantalla 
de un monitor de ordenador. Se 
expresa en DPI (puntos por pulgada). 
Cuanto mayor sea la resolución, más 
finas y suaves serán las imágenes 
cuando se muestren a un tamaño 
determinado.

Barra de 
desplazamiento

Permite al usuario controlar qué 
parte del documento es visible 
en la ventana; está disponible en 
horizontal, en vertical o en ambos.

Processor The brains of your computer. 
It is responsible for performing 
calculations and tasks that make 
programs work. The faster the 
processor, the faster the  
computer works.

Random Acess 
Memory (RAM)

Usually referred to as a computer's 
"memory" - it stores information used 
by programs. Generally, the larger 
your computer's RAM, the more 
programs it can run at once without 
slowing down.

Resolution Refers to the number of distinct 
pixels that make up the display on 
a computer monitor. It is denoted in 
DPI (dots per inch). The higher the 
resolution, the finer and smoother  
the images appear when displayed  
at a given size.

Scroll Bar Allows the user to control which 
portion of the document is visible 
in the window; available either 
horizontally or vertically or both.
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Palabra/Frase Definición

Motor de 
búsqueda

Permite a un usuario de ordenador 
buscar información en Internet. Es un 
tipo de software que crea índices de 
bases de datos o sitios de Internet a 
partir de los títulos de los archivos, 
palabras clave o el texto completo de 
los mismos. Los motores de búsqueda 
más populares son Google.ca, Yahoo.
ca y Bing.ca.

Servidor Un ordenador que gestiona las 
solicitudes de datos, correo 
electrónico, transferencias de 
archivos y otros servicios de  
red de otros ordenadores.

Barra de 
herramientas

Una representación gráfica de las 
actividades del programa; una fila  
de iconos utilizados para realizar 
tareas en un programa.

Search Engine Enables a computer user to search 
information on the Internet. It is a 
type of software that creates indexes 
of databases or Internet sites based 
on the titles of files, keywords, or the 
full text of files. The most popular 
search engines are Google.ca, Yahoo.
ca and Bing.ca.

Server A computer that handles requests 
for data, email, file transfers, and 
other network services from other 
computers.

Tool Bar A graphical representation of 
program activities; a row of icons 
used to perform tasks in a program.
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Palabra/Frase Definición

Términos informáticos

Virus Es un componente de código de 
programación que se inserta en otro 
programa para causar daños. Los 
virus pueden enviarse de muchas 
formas, pero suelen transmitirse 
a través de mensajes de correo 
electrónico que, al abrirse, pueden 
borrar datos o causar daños en 
el disco duro. Algunos virus son 
capaces de entrar en su sistema de 
correo electrónico y enviarse a otras 
personas de su lista de contactos.

Navegadores 
web

Es un programa que le permite 
navegar por la web. Los navegadores 
web más populares son Google 
Chrome, Mozilla Firefox, Microsoft 
Edge y Safari.

Ventana Pantalla de un programa informático 
que permite al usuario ver varios 
programas a la vez.

Virus A piece of programming code 
inserted into other programming to 
cause damage. Viruses can be sent in 
many forms but are often transmitted 
via email messages that, when 
opened, may erase data or cause 
damage to your hard disk. Some 
viruses are able to enter your email 
system and send themselves to other 
people in your list of contacts.

Web Browsers A software program that allows you 
to surf the web. Popular web browsers 
include Google Chrome, Mozikka 
Mozilla Firefox, Microsoft Edge  
and Safari.

Window A screen in a software program 
that permits the user to view several 
programs at one time.
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Palabra/Frase Definición

Acto Una ley o norma promulgada  
por el gobierno.

Agricultura y 
Agroalimentación 
de Canadá 
(AAFC)

Es responsable de las políticas 
que rigen la producción agrícola, 
la renta agraria, la investigación 
y el desarrollo, la inspección y la 
regulación de animales y plantas.

Consorcio 
Británico de 
Minoristas  
(CBM)

Es la principal asociación comercial 
de la venta al por menor en el Reino 
Unido. Aunque la norma de seguridad 
alimentaria CBM comenzó en el Reino 
Unido, ahora es reconocida como  
una norma mundial.

Agencia de 
Servicios 
Fronterizos de 
Canadá (CBSA)

Garantiza la seguridad y la 
protección de Canadá gestionando el 
acceso de personas y mercancías a y 
desde Canadá, hace cumplir muchas 
leyes, como la Ley de Alimentos y 
Medicamentos, la Ley de Envasado 
y Etiquetado de los Consumidores, 
la Ley de Productos Agrícolas de 
Canadá, la Ley de Inspección de la 
Carne y la Ley de Inspección  
del Pescado.

Act A law or rule enacted by government.

Agriculture 
and Agri-Food 
Canada (AAFC)

Responsible for policies governing 
agriculture production, farming 
income, research and development, 
inspection, and the regulation of 
animals and plants.

British Retail 
Consortium 
(BRC)

The leading trade association for 
UK retailing. Although the BRC food 
safety standard began in the UK, it is 
now recognized as a global standard.

Canadian Border 
Services Agency 
(CBSA)

Ensures the security and safety of 
Canada by managing the access 
of people and goods to and from 
Canada, enforces many acts 
including Food and Drugs Act, 
Consumer Packaging and Labelling 
Act, Canada Agricultural Products 
Act, Meat Inspection Act, Fish 
Inspection Act.
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Términos de Gobierno

Agencia 
Canadiense 
de Inspección 
Alimentaria 
(CFIA)

Es la agencia autorizada para actuar 
en nombre del Gobierno de Canadá 
para proteger el suministro de 
alimentos y la salud animal  
y vegetal.

Administración 
de Alimentos y 
Medicamentos

US FDA - Agencia de regulación 
científica del Departamento de Salud 
y Servicios Humanos de los Estados 
Unidos, responsable de la regulación 
de la seguridad de la mayoría de los 
tipos de alimentos, medicamentos, 
cosméticos y otros productos.

Salud Canadá Desarrolla las normas y políticas de 
seguridad alimentaria y nutricional, 
evalúa los riesgos para la seguridad 
de los alimentos y promueve una 
alimentación saludable a través de 
iniciativas como la Guía Alimentaria 
de Canadá.

Organización 
Internacional de 
Normalización

El mayor desarrollador y editor de 
normas internacionales del mundo. 
Promulga normas industriales y 
comerciales a nivel mundial

Canadian Food 
Inspection 
Agency (CFIA)

The agency authorized to act on 
behalf of the Government of Canada 
to protect food supply, and animal 
and plant health.

Food and Drug 
Administration

US FDA - The scientific regulatory 
agency of the United States 
Department of Health and Human 
Services, responsible for the safety 
regulation of most types of foods, 
drugs, cosmetics and other products.

Health Canada Develops food safety and nutrition 
standards and policies, assesses food 
safety risks, and promotes healthy 
eating through intitiatives  
like Canada's Food Guide.

International 
Organization for 
Standardization

The worlds largest developer and 
publisher of Internation Standards. 
Promulgates world-wide industrial 
and commercial standards.
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Palabra/Frase Definición

ISO 22000 Específica los requisitos de un 
sistema de gestión de la seguridad 
alimentaria. Demuestra la capacidad 
de la instalación para controlar los 
riesgos de seguridad alimentaria con 
el fin de garantizar que los alimentos 
sean seguros para el consumo 
humano.

Legislación Una ley o leyes promulgadas  
por un gobierno.

Incumplimiento 
de la normativa

El estado que se produce cuando 
una parte o cosa regulada no se 
ajusta a los requisitos legales o 
reglamentarios.

Pruebas  
objetivas

Información recogida directamente 
por un inspector a través de la 
observación, la medición, las  
pruebas u otros medios.

Agencia de  
Salud Pública  
de Canadá

Lleva a cabo la vigilancia de 
enfermedades relacionadas con los 
alimentos, la investigación de brotes 
y ofrece asesoramiento sobre cómo 
protegerse durante un brote.

ISO 22000 Specifies the requirements for a 
food safety management system. 
Demonstrates the facility's ability to 
control food safety hazards in order 
to ensure that the food is safe for 
human consumption.

Legislation A law or laws enacted  
by a government.

Non-Compliance The state that occurs when a 
regulated party or thing does  
not conform to statutory or 
regulatory requirements.

Objective 
Evidence

Information directly collected by 
an inspector through observation, 
measurement, testing, or other 
means.

Public Health 
Agency Canada

Conducts food-related illness 
surveillance, outbreak investigations, 
and offers advice on how to protect 
oneself during an outbreak.
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Términos de Gobierno

Parte regulada Una persona (incluyendo un 
individuo, corporación, sociedad 
u organización) que lleva a cabo
negocios en Canadá y está
sujeta a las leyes y reglamentos
administrados por la CFIA.

Regulación Una norma jurídica que se refiere 
a una Ley específica.

Requisitos 
normativos

Todas las leyes, reglamentos 
y directivas pertinentes.

Requerimientos Son los criterios establecidos en los 
actos o reglamentos administrados 
o aplicados por la ACIA.

Ley de seguridad 
alimentaria para 
los canadienses

Se introdujo el 7 de junio de 2012 
y recibió la aprobación real en 
noviembre de 2012. El ámbito de 
aplicación de la ley abarca la 
producción, la importación, la 
exportación, el transporte y la 
venta de productos alimentarios en 
todas las provincias y territorios de 
Canadá y reúne a Health Canada, la 
Agencia Canadiense de Inspección 
Alimentaria y la Agencia de Salud 
Pública de Canadá en una sola 
organización. 

Regulated Party A person (including an individual, 
corporation, partnership, or 
organization) carrying on business 
in Canada and is subject to the acts 
and regulations administered by  
the CFIA.

Regulation A legal rule that relates to a 
specific act.

Regulatory 
Requirements

All pertinent acts, regulations 
and directives.

Requirements The criteria set down in acts or 
regulations administered or  
enforced by the CFIA.

Safe Food for 
Canadians Act

Introduced on June 7, 2012 and 
received Royal Assent November 
2012. The scope of the Act covers 
production, import, export, transport, 
and sales of food products across 
Canada's provinces and territories 
and brings together Health Canada, 
the Canadian Food Inspection 
Agency and the  Public Health 
Agency of Canada under one 
umbrella organization. 
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